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=l DEAR READER,
ZIN

If you would like to ask for more information in connection with our products, please find us at the fol-
lowing addresses or please ask our near distributor for help.
We are welcome among Elekthermax users.

LIEBE LESER UND LESERIN!

Falls Sie bezlglich unserer Produkte néherer Auskunft wiinschen, so ersuchen Sie uns bitte unter einer der

in nachstehenden angegebenen Erreichbarkeit oder wenden Sie sich bitte um Hilfe an unserer Marken-
Vertretung in Ihrer Nahe.

Wir begrussen Sie unter den ELEKTHERMAX-Betreibern!

mm  YBAKAEMbIV MOKYTATE/Ib!

[JanbHeiavie NH(oPMaLMK, CBSA3HHbIE C 060pYyA0BaNHIEM Bbl NOAYMTE OT GnvdKaliaero npeacTaBuTeNs
3aBOfa UM ULLLLTE HaC No aapecy.

Mbl pagbl Bac npuseTcBoBath cpefun nokynarenein Elekthermax-a.

mmm KEDVES OLVASO!

Amennyiben termékeinkkel kapcsolatban bovebb felvilagositast szeretne kérni, kerjuk keressen benntin-
ket az alabbiakban megadott elérhet6segek valamelyikén vagy kérjen segitseget az Onhoz legkdzelebb
Iév6 markaképvisel6nktdl.

Udvozéljik az ELEKTHERMAX-felhasznalok kozott!

P ROFESSIONAL

MANUFACTURER:
ELEKTHERMAX KFT.
H-8500 Péapa, Gyar u. 5.
Tel.: +36 89 313-255, fax: +36 89 313-456
E-mail: nagykonyha@elekthermax.com
www.elekthermax.hu
2017. januar
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DEAR READER,

We herewith intend to present our professional kitchen, catering products in this brochure that can provide help for
you to choose the most appropriate appliances.

The products are placed within certain kitchen technological groups. All groups of products are introduced with
photos, description, drawings and charts of technical data.

In the event of development we always laid a great emphasis on the demand of the customers. Our appliances can be
handled easily, they are safe and can be cleaned very simply. We flexibly adapt to your special needs, requirements. In
between pages 11 and 19 of this brochure, image and size of our products are only informative, we also can adjust
them to your imagination.

We are very careful already in the process of raw material selection in order to provide durable and massive
appliances to our customers. For this reason, all of our products are made of stainless steal, the material used for legs
and frames is 30x30 and 40x40 rectangles.

We do hope that our products will win your precious attention and we do trust that we will soon welcome you in the
group of our satisfied customers.

We kindly draw your attention that the data presented here are only informative, the producer has the right to change
them without prior notice.

5 LIEBE LESERUND LESERIN!

Wir stellen Ihnen in dieser Ausgabe die von uns hergestellten Grosskiichen- und Gaststattengeraten vor, die kann
Ihnen bei Auswahl der notwendigen Geréate und Anlagen behilflich sein.

Die Produkte haben wir in Gruppen von Kiichentechnologie aufgeteilt. Die Vorstellung aller Produktgruppen
geschiet mittels Fotos, Erlauterung mit Text, Zeichnung und Tabelle mit technischen Angaben.

Bei der Entwicklung legten wir immer grossen Akzent auf die Kundenanspriiche. Unsere Geréte sind leicht, einfach
zu bedienen, sicher, und leicht zu reinigen. Wir passen uns flexibel an Ihre speziellen Anspriiche an. Die Ausflihrung
und Abmessung der Proukten, die auf Seiten zwischen 11 und 19 der Ausgabe vorgestellt sind, sind nur informativ,
wir fertigen diese auch nach Ihrer Vorstellung an.

Bereits bei Auswahl der Grundmaterialien wurde darauf geachtet, dass unsere kiinftigen Kunden solide und massive
Gerate und Anlagen bekommen sollen. Daher sind alle unseren Produkte aus rostfreiem Edelstahl und die Fiisse
sowie die Traggestell aus Vierkantrohr 30x30 oder 40x40 mm.

Wir hoffen, dass bei Ihnen die in folgenden vorgestellten Produkte Anklang finden werden und wird damit gerechnet,
Sieauch im zufriedenen Kundenkreis von ELEKTHERMAX begriissen zu dirfen!

Sie werden darauf aufmerksam gemacht, dass die Angaben informativ sind und der Hersteller beh&lt sein Recht vor,
diese ohne vorherige Ankundigung und Mitteilung zu &ndern.

E YBAXKAEMbIV MOKYMATE/Ib!

B 3TOM NpocnekTe npeacTasnsiemM Bam 060pya0BaHuMs 06LLECTBEHHOTO MMTaHUA HaLLiei (IUPMbI, YTOObI MOMOYb Bam
B BblIOOpE HEOOX0AMMBIX BaMm MalLmnH 1 annapatoB. Bce ToBapbl pacrpesenieHbl No rpynnam KyXOHHOR TEXHONOTUN.
OnucaHve 060py L0BaHWS MPOM3BOAATCSA MO ero hoTorpadum, MMCMEHHOTO 0ObSCHEHNS, YePTEXEM U Tabnuueli ¢
TEXHUYECKMMW JaHHbIMU. 10 XO4y YCOBEPLUEHCTBOBAHUS KOHCTPYKLMM 0OOPYLOBaHMA Mbl OMMPanUCb Ha
Tpe6oBaHVe 1 3anpoc NoKynatenein. ST KOHCTPYKLMM HaAEXHbI N0 3KCM/1yaTaLmm, NPOCTbl MO 06CYXXMBaHUIO 1
yxogy. icnonbHeHue 1 pa3Mepbl 060pyA0BaHUIA NPeACcTaBIEHHbIX Ha CTpaHuLUax 11-19 To/bKo OpUEeHTbIPOBOYHbIE,
Mbl TOTOBbI MX U3MEHATb N0 Balumm TpeboBaHuaM. Mpy BbiIGope NPUMEHSEMbIX MaTepUasioB CTPEMUMCS K TOMY
YTOObI MOKYyNaTeny Mosy4Ynny LONTOBEYHbIE, MAaCCUMBHbIE 060pPYLOBaHUM. Bce Halm TOBapbl M3rOTOBMEH bl U3
Hep)XaBetoLLIEN CTasn, Kapkac U HOXKM 13 30x30 mim 40x40 HepyKaBetoLLEero YeTbIpeyronbHUKa. Mbl HageemMcs 4To
NpeACTaBneHHbIe 060pyA0BaHUM MOHPaBATCA Bam v B 6ivkaliliem OyayLie MMeeM BO3MOXXHOCTb MPUBETCTBOBATh
Bac cpey 40BO/MbHbIX NOKyMaTe/nein Snekrepmakca.

BHumMaHMe! B npocnekTe ykasaHHble pa3mMepbl OpUEHTNPOBOYHbIE, MPOM3BOANTENb COXPAHUT 3a CO60I MPaBo Ha KX
N3MEHEHNSI.

: KEDVES OLVASO!

E kiadvanyunkban bemutatjuk az altalunk gyartott nagykonyhai, vendéglatoipari termékeket, amely segitségiikre
lehet a sziikséges gépek, berendezések kivalasztasaban.

A termékeket konyhatechnoldgiai csoportokban helyeztiik el. Minden termékcsoport bemutatésa fényképekkel,
szoveges magyarazattal, rajzokkal, és a miszaki adatokat tartalmazé tablazattal torténik.

A fejlesztés soran mindig nagy hangsulyt fektetlink a vevék igényeire. Készllékeink konnyen, egyszer(ien
kezelhet6k, biztonsagosak, tiszitasuk egyszerii. Rugalmasan alkalmazkodunk az Onok specialis igényeihez. Az
ismertet6 11. és 19. oldala kozott bemutatott termékek Kivitele és mérete csak tajékoztatd jellegli, mi az On
elképzelése szerintis legyartjuk azokat.

Mar az alapanyagok kivalasztasanal igyeliink arra, hogy leend6 vevGink tartés, massziv berendezéshez jussanak.
Ezért minden termékink rozsdamentes acélbol készil, a labakat és tartovazakat 30x30 vagy 40x40-es
zartszelvényh6l készitjlk.

Reméljik, a kovetkez6kben bemutatott termékek elnyerik tetszését, s bizunk abban, hogy Ont is az
ELEKTHERMAX megelégedett vevdi taboraban tidvozolhetjik!

Felhivjuk figyelmét, hogy a kozolt adatok tajékoztato jellegliek, a gyartd fenntartja a jogot, hogy azokat el6zetes
bejelentés, értesités nélkiil megvaltoztassa.

INDEX
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LEGEND, NOTES
ZEICHENERKLARUNG, ZEICHEN
3SHAKOOINMMCAHWE
JELMAGYARAZAT, JELOLESEK:

The dimension-data in millimetre, in the following range: width, depth, height

Massenangaben sind in Millimeter und in folgender Reihe zu verstanden: Breite, Tiefe, Hohe
Pasmepy AaHbl B MANIMMETPAX B CNEAYHOLLEM NOPSAKE : LUMPUHA- FNy6UHa-BbICOTA

A méretadatok milliméterben, a kdvetkez6 sorrendben értendbk: szélesség, mélység, magassag

= gas energy/Produkt gasbeheizt/rasosoro ncnonsHeHus/ gaziizem( termék

= electric energy/Produkt elektrisch/anekTpuyeckoro ncnonsHeHus/ elektromos termék

The basic point of the energy connection place (what you can see in
the charts): the first, upper corner of the product. The writen num-
bers show the distance from the basic point in the following range:

2,
width, depth, height. /
Der Bezugspunkt der Anschlussangaben in den Tabellen ist die 1
vordere Ecke des Produktes links oben. Die Angaben zeigen die —-
Abstande davon in der Reihenfolge, wie folgt: Breite, Tiefe, Hohe. 0

L
®
KoopayHaTbl NPUCOeAEHUS YKa3aHHbIE B TabMLaxX OTHOCATCS K :] /

NEBOIA. CaMOiA BbICOKOI TOUKe NIMLIEBOI CTOPOHbLI 060pYA0BaHUS. °
Pa3mepbl MOKa3bIBAKOT PACTOAHMUE OT 3TOI TOUKM B MUIMMETPaX B
CedyoLLEM MOPSAKE: LUMPUHA, Fy6KHa, BbICOTa ¥e

A tablazatokban talalhat6 bekotési adatok viszonyitéasi pontja a ter-
mék bal felsd, els6 sarka. A megadott adatok az ett6l valo tavolsagot
mutatjak a kovetkezd sorrendben: szélesség, mélység, magassag.
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GAS COOKING TABLES
GAS-KOCHTISCHE
FA30BbIE BAPOHbLIE CTO/1b
GAZFOZOASZTALOK
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KGO-217TM A  KGO-237TM A KGO-217M B

The appliances are highly suitable for satisfying the needs of
cooking, warming, frying and keeping warm food at any
service unit operating on the basis of catering and canteen
kitchen service.

Table type and free-standing forms, burner-number of several
kinds: 2, 4, 6.

The gas burners are available in broad power-scale (2,1-5,4
kW) with continuous regulation possibility.

Fully stainless steel finish.

The material used for completives is cast, with special heat-
proof coat.

Each product has thermo-electric safety element and piezo
igniter.

Shelf at the lower section is help for the storage of the dishes.
The upper part can be cleaned easily with removable gas
burner units.

Combined using possibility: opened burner, closed burner
(warming plate), frying (smooth or ribbed gridle plate).

Adrip tray isaccessory at using of some frying plate.

KGO-237M B

A T O

KGO-427 M KGO-437 M

Die Geréte sind geeignet flir Befriedigung der Anspriiche von
Kochen, Erwdrmen und Schnitzel-Braten in Gaststétten, in
den Betriebskantinen und in der Gemeinschafts-verpflegung.
Es sind Standausfuhrungen und auch als Tischgerate,
verschiedene Anzahlen der Brenner: 2,4 und 6.

Die Gashrenner stehen in breiter Leistungsskale (2,1-5,4 kW)
mitstufenlosen Einstellmdglichkeit zur Verfligung.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl.

Die Zubehdren sind aus Gusseisen mit speziellem Uberzug.
Alle Produkten sind mit Piezo-Ziinder und Zlndsicherung
ausgestattet.

Im Untergestell befindet sich ein Bord der hilft bei Lagerung.
Bei Bedarf kann auch das Gerat unten mit Tir verschlossen
bestellt werden.

Oberteil mit ausnehmbaren Brenner-Elementen ist leicht zu
reinigen.

Kombinationsméglichkeit: offener Brenner, Warmhal-
teplatte Gber den Brennern, Braten von Schnitzel (Bratplatte
oder Grillplatte). Bei Anwendung von Brat- und Grillplatte ist
auch eine Fettauffangbehalter als Zubehor.

KGO-437 M

KGO-647 M

KGO-637 M

Mcnonb3ytoTcs B KyXHAX TOCTUHWL, PecTOpaHoB M Ha
NPeanpUATMAX 0BLLECTBEHHOTO NUTaHWS.

KonnyecTBo KOH(OpOK: 2- 4- 6

MowHocTb KOH(opok mexay 2,1-5,4 kW ¢ nnaBHbIM
perynvpoBaHueMm.

OHbl W3roTOB/EHbI M3 HEpXXaBeloLlel MNuLLEBO CcTanu.
UyryHHble NpUHagNeXxxHocTn obnafalT chneuunanbHbIM
nokpblTuem. Ob6opynoBaHUA CHabXeHbl C
NMe303NeKTPUYECKUM 3aXuratenem U KpaHoM
6e30nacHoCTy.

Ha HwkKHell yacTn 060pyLOBaHWS HaXOAATCA MOMKA ANis
XpaHeHWs nocyg.

KoH(hOpKK BblHMMaemble 4TO 06neryaet yxon 3a
060pyoBaHMEM.

BO3MLLKHOCTb KOMOMHUPOBAHHOIO NPYMEHEHUS:

OTKpbITasA KOH(OpKa, 3aKpblTas KOH(opKa (HarpesaroLas
MOBEPXHOCTb) XapeHwe (rnagkas uam pebpucTas »apouHas
MOBEPXHOCTb)

Mpu NPYMEHEHUM >KapOYHOI MOBEPXHOCTM K 060pY/A0BaHMIO
MPUHAZANEXUT NOCyAa Ans CO0pKM XMpa.

KGO-647 M

—_—

Akésziilékek alkalmasak vendéglatdipari, izemi és kozétkez-
tetési egységek f6zési, felmelegitési és szeletsiitési igényei-
nek kielégitésére.

Léabon all6 és asztali kivitel, tobbféle égészam: 2,4,6 égé.

A géazéglk széles teljesitményskalaban allnak rendelkezésre
(2,1-5,4 kW) fokozatmentes allitési lehetGséggel.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

A kiegészit6k ontvény alapanyaghdl késziilnek, specialis be-
vonattal rendelkeznek.

Minden termék piezzo gyujtoval és égésbiztositoval rendel-
kezik.

Akésziilék also részén polc talalhatd, amely a tarolast segiti.
Igény esetén az also rész ajtoval ellatott zart taroloval is meg-
rendelhetd.

Konnyen tisztithatd felsérész kiemelhet6 gazégd egységek-
kel.

Kombinalt alkalmazasi lehetéség: nyiltégs, zartégé (mele-
git6lap), szeletsiités (sima vagy bordas sutélap). Sit6lap
alkalmazéasa esetén tartozék egy zsirgy(ijté edény is.

Typ Dimensions Number of burners Power of burner Total power Gas consumption Pos. of frying plate Connection position Gross/net weight Package dimensions
Type Abmessungen Anzahl der Kochbrenner Leistung der Kochbrenner Gesamtleistung Gas Anschlusswert Madglichkeit Grillplatte Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
Tun Pa3mepb! Ko/nyectso KoM(opok MolLHOCTb KoMAopKy 06128 MOLHOCTb Pacxog rasa MpoTnBeHb Mo3uums nogxtoueHns Bec 6pyTT0.\HETTO YNaKoBOYHbIE pa3mepsbl
Tipus Meéret Eg6k szama Eg6teljesitmény Osszteljesitmény Gazterhelés Lapalkalmazas Bekdtési pozicid Brutt6/nettd saly Csomagolasi méret

(mm) (kw) (kw) (kw) (kw) (kw) (kw) (m3h)  (m¥h) (ko) (kg) (mm)

G20 G25 G30 G20 G25 G30 G20 G25 G30

KGO-217TMA 350x700x200 2 1x5,4 1x3,6 1x4,3 1x2,9 2x3,3 9,0 7,2 6,6 1,0 0,9 0,6 - 175x610x105 G1/2” 14/14 350x700x200
KGO-237TMA 350x700x200 2 2x2,1 2x1,7 2x2,1 4,2 34 4,2 0,5 0,45 0,3 GN1/1 325x530 175x610x105 G1/2” 14/14 350x700x200
KGO-217MB 350x700x850 2 1x5,4 1x3,6 1x4,3 1x2,9 2x3,3 9,0 7,2 6,6 1,0 0,9 0,6 - 175x610x105 G1/2” 30/21 410x760x1040
KGO-237MB 350x700x850 2 2x2,1 2x1,7 2x2,1 4,2 34 4,2 0,5 0,45 03 GN1/1 325x530 175x610x105 G1/2” 30/21 410x760x1040
KGO-427TM 700x700x850 4 1x5,4 1x3,6 2x2,1 1x4,3 1x2,9 2x1,7 2x3,3 2x2,1 13,2 10,6 10,8 14 13 0,9 GN1/1 325x530 175x610x105 G1/2” 62/42 760x760x1040
KGO-437M 700x700x850 4 1x5,4 3x3,6 1x4,3 3x2,9 4x3,3 16,2 13,0 13,2 17 1,6 11 - 175x610x105 G1/2” 62/42 760x760x1040
KGO-637M 1050x700x850 6 1x5,4 3x3,6 2x2,1 1x4,3 3x2,9 2x1,7 4x3,3 2x2,1 20,4 16,4 174 2,2 2,0 15 GN1/1 325x530 175x610x105 G1/2” 94/63 1110x760x1040
KGO-647M 1050x700x850 6 2x5,4 4x3,6 2x4,3 4x2,9 6x3,3 252 20,2 19,8 2,7 2,5 17 - 175x610x105 G1/2” 94/63 1110x760x1040

Plate variations:

Grid

0000000000000

2



elekt r?Zmax

o~

GAS COOKERS
GASHERDE
FA3OBbIE M/INThbI
GAZTUZHELYEK

The appliances are highly suitable for satisfying the needs of
cooking, warming, frying and keeping warm food at any
service unit operating on the basis of catering and canteen
kitchen service.

Burner-number of several kinds: 4, 6.

The gas burners are available in broad power-scale (2,1-5,4
kW) with continuous regulation possibility.

Versionwith 4 burners has 1, version with 6 burners has 2 oven
units.

Fully stainless steel finish.

The ovens can be ordered electric or gas GN1/1, GN 1/2
finish.

The material used for completives is cast, with special heat-
proof coat.

Each product has thermo-electric safety element and piezo
igniter.

Shelf at the lower section is help for the storage of the dishes.
The upper part can be cleaned easily with removable gas
burner units.

Combined using possibility: opened burner, closed burner
(warming plate), frying (smooth or ribbed gridle plate).

Die Gerdte sind geeignet fur Befriedigung der Anspriiche von
Kochen, Braten, Backen, Erwarmen und Schnitzel-Braten in
Gaststatten, in den Betriebskantinen und in der
Gemeinschaftsverpflegung.

Verschiedene Anzahlen der Brenner: 4, 6.

Die Gasbrenner stehen in breiter Leistungsskale (2,1-5,4 kW)
mitstufenlosen Einstellméglichkeit zur Verfiigung.

Zur Ausfihrung mit 4 Flammen gehort 1 Backrohr, zur
Ausfiihrung mit 6 Flammen 2 voneinander getrennte,
regulierbaren Backrohre.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl.

Die Backrohre sind bei elektrischen und bei gasbeheizten in
Abmessungen GN 1/1und GN 2/1 zu erhalten.

Die Zubehoren sind aus Gusseisen mit speziellem Uberzug.
Alle Produkte sind mit Piezo- Ziinder und Zlndsicherung
ausgestattet.

Oberteil mit ausnehmbaren Brenner-Elementen ist leicht zu
reinigen.

Kombinationsmdglichkeit: offener Brenner, Warmhaltep-
latte Giber den Brennern, Braten von Schnitzel (Bratplatte oder
Grillplatte).

; o s ;
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TGV-800

NGT-800

VICcnonb3yoTcst B KyXHAX TOCTUHUL, PecTopaHoB W Ha
NpeanpUATUAAX 0OLLLECTBEHHOMO NUTAHKS.

KonnyecTBo KOH(OPOK: 4-6

MowwHoCcTb KOHOpOoK Mexay 2,1-5,4 kW ¢ nnasHbIM
perynmpoBaHuem.

4-X KOH(hOpouHas nnauTa cHabXkeHa OfHOW, 6-U KOH-
(hopoyHas ¢ ABYMS 3Ma/MPOBaHHbLIMWU AYXOBKamu
OTLENbHbIM PErynnpoBaHneM.

MAUTU N3rOTOBNEHBI U3 HEPXKaBEIOLLEl CTanu, YyryHHbIe
npuHagNexXHocTn obnagatoT ¢ cneunanbHbIM
MOKPbITUEM.

Bce TuUNbl, CHabXeHbl C MUE303N1EeKTPUYECKUM
3aKuratenem v KpaHom 6e30MacHoOCTY.

Komopkn BbiHMMaeMble, YTO obnervaet yxof 3a
obopynosaHueM.

BO3MUPKHOCTb KOMOMHUPOBAHHOIO0 MPUMEHEHUSA:
OTKpbITad KOH@MOpKa, 3akpbiTad XOHGpopxa
(HarpeBatoLLas MOBEPXHOCTb) XapeHue (rnagkas unu
pebpucTast XKapo4Has NOBEPXHOCTb)

TGV-800
NGT-800

A készilékek alkalmasak vendéglatoipari, Gzemi és
kozétkeztetési egységek f6zési, sitési, felmelegitési és
szeletsutési igényeinek kielégitésére.

Tobbféle ég6szam: 4, 6 ég6.

A gazéglk széles teljesitményskalaban allnak rendelke-
zésre (2,1-5,4 kW) fokozatmentes allitasi lehet&séggel.
A4, 6ég0s kivitelhez 1- 1 szabalyozhatd siit6 parosul.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

A suték elektromos vagy gaziizem({ GN 1/1, GN 2/1
méretben kaphat6k.

A kiegészit6k dntvény alapanyaghol késziilnek, specialis
bevonattal rendelkeznek.

Minden termék piezzo gyujtéval és égésbiztositoval
rendelkezik.

Konnyen tisztithatd fels6rész kiemelhet6 gézégé
egyseégekkel.

Kombinalt alkalmazasi lehetéség: nyiltégb, zartégé (me-
legit6lap), szeletsiités (simavagy bordas stt6lap).

: : . Gas total power Gas consumption Connection position Gross/net weight Package dim.

Typ Dimensions Number of burners  Power of burner Oven Adjustable temp.  Oven power g . Dciti -

Type Abmessungen  Anzahl der Kochbr.  Leistung der Kochbrenner Backofen Einstellbare Temp. Backéfen Leistung 825 S:T_Z?J;':tagg " S:sxﬁnsrcar;gjsswert ﬁgicztjsinﬁém Szylﬁchtﬁ(r)u\tsce)/:;lgtto \;ﬁgr:(ack;r;/lgsmass

Tun Pa3mepb! Kon. komchopok MotuHocTb KoMopky [yxoBka YeT. Temn. MoLLYHOCTb [yXOBKM 2 oLiast rasoBas MOLLH. CXOA, ras - MOAKIHOHEN PYTTO. H - pasw.

v . P PRt o g et e Ossz. gazteljesitmény Gazterhelés Bekotési pozicié Brutté/nett6 saly Csom. méret

Tipus Meéret Eg6k szdma Egételjesitmény Suté Beallitasi hém. Sutéjesitmény ) (W) (KW) (kW) (méh) (m3h)  (kg/h) (ko) (mm)

(mm) (kw) (kw) (kw) (°C) kW) (kW) (kW) g
G20 G25 G30 G20 G25 G30 Electric G20 G25 G30 G20 G25 G30

GT-41 700x700x850 4 1x5,4 3x3,6 1x4,3 3x2,9 4x3,3 IXGN1/1 160-300 3 3 3 - 19,2 16 16,2 2,02 2,05 1,45 120x680x160 G1/2” 104/72 800x800x1080
560x395x350

GE-41 700x700x850 4 1x5,4 3x3,6 1x4,3 3x2,9 4x3,3 1xGN1/1 50-280 - - - 3,25/230v 50Hz 16,2 13 13,2 1,7 1,6 11 630x710x100 1/2” 104/72 800x800x1080
560x340x380 500x600x700
- @ 120x680x160 G1/2”

GT-61 1050x700x850 6 2x5,4 4x3,6 2x4,3 4x2,9 6x3,3 IXGN1/1 160-300 3 3 3 - 28,2 23,2 25,2 3,02 2,99 2,17 120x680x160 G1/2” 148/107 1150x800x1080
560x395x350

GE-61 1050x700x850 6 2x54 4x36  2x4,34x2,9  6x3,3  1xGNI1/1 50-280 - - - 325/230v50Hz 252 202 @ 22,2 2,7 2,5 1,7 980x710x100 1/2” 148/107 1150x800x1080
560x340x380 500x600x700

120x680x160 G1/2”

NGT-800 800x800x850 4 1x5,4 3x3,6 1x4,3 3x2,9 4x3,3 1XGN2/1 170-290 6,8 5,6 - - 23,0 18,6 - 2,42 2,22 - 580x720x130 G3/4” 112/90 950x1000x1070
540x660x280

TGV-800  800x800x850 4 154 3x36  1x433x29  4x33  IXGN2/1 50-300 - - - 45/230v50Hz 162 13,00 13,2 17 16 11 225x680x120 G1/2" 110/88 950x1000x1070

540x660x280

()] 690x110x700

Grid
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ELECTRIC COOKERS
ELEKTROHERDE
SNEKTPNYHECKUWE MJINTHI
ELEKTROMOS TUZHELYEK

NT-1406 NTS-1421

The cookers are the universal, essential basic equipment of
catering and canteen kitchen services.

The cookers are suitable for baking of meat and batter, for
cooking and steaming of vegetables and garnishes
moreover warming up, and keeping warm the food.
Hotplates with big power in 300x300mm size.

The hotplates are normal or speed types with 2500 or
4000W power. The place of speed- hotplate the right-first
at version with 4 hotplates, the left-first and right-first at
version with 6 hotplates. The speed- hotplate has automatic
system, it switches out one part of the power when the
hotplate achieved the maximum temperature.

The position of hotplates are in the alignment of upper part,
side be side, and arbitrary dishes can be used.
Apull-out drip tray can be found under cooking unit for the
sake of easy cleaning.

Fully stainless steel finish.

The inner oven and inner door are enamelled.

The oven door is glass windowed, the oven has intern
lighting.

The ovens have static function in GN 2/1 size,
540x660x280 mm.

NTV-1421

NTV-1435

Die Herde sind universalen und zuverlassigen Grund-
geréte in Gaststatten und in der Gemeinschaftsverpfle-
gung.

Die sind geeignet fur Braten vom Fleisch, Backen von
Kuchen, Kochen und Diinsten von Gemiisen und Beilagen
sowie Erwérmen und Warmbhalten von tischfertigen Ge-
richten.

Grosskochplatten mit hohen Leistungen in Abmessung
300x300 mm.

Die Kochplatten sind Normal- und Blitzausfiihrungen mit
einer Leistung 2500 oder 4000 Watt. Die Blitzkochplatten
sind bei 4 Platten Ausfiihrung vorne rechts und bei 6 Plat-
ten Ausflihrung vorne links und rechts. Die Blitzkochplatte
hat eine Automatik, die beim Erreichen der max. Tempe-
ratur schaltet einen Teil der Leistung der Kochplatte aus.
Die Kochplatten sind mit der Oberteil in einer Ebene und
liegen nebeneinander und so kénnen das Geschirr beliebi-
gen Abmessungen angewendet werden.

Unter der Kochmulde befindet sich ein ausziehbares
Schmutzauffangblech zu einer leichten Reinigung.
Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).
Emailierte Backrohre und emailierte Innentiiren. Die
Backrohre haben Tiren mit Sichtfenster und Backofen-
beleutung.

Die elektrischen Backrohre in Abmessung GN 2/1 sind
konventionell beheizt, in Abmessung 540x660x280 mm.

NT-1406

OPTIONS ==

FABNseTCA Of4HLIM M3 OCHOBHbIX OOOPYAOBaHMIA KyXHW
06LWeCTBEHHOrO NUTaHWs. Mcnonb3ywTca And
MPUrOTOBMEHUN MSACHbIX 6/1104,0BOLLE/ U rapHMPOB.
MAnTbI cCHaBXeHbI BbICOKOMOLLHbIMU KOH(OPKaMu pasme
pom 300x300 mMMm.

OHM MOTyT 6bITb HOpMabHOro - 2500 W - u ,,Typ60” -
4000 W - ncnonHeHums, KoTopasa pgocturas
MaKCUMasIbHYH TeMIepaTypy aBTOMaTUYeCKM OTK/IH4YaeT
4acTb CBOeli MOLLHOCTU. KOH(OPKM HaXOAATCS Ha OAHOM
YPOBbHE C BEPXHEN YaCTbIO MNTbI NO3TOMY Bbl MOXeTe
Monb30BaTcA NOCyA0l N060oro pasmepa.

MANTbI M3rOTOB/EHBI U3 HEPXKABEIOLLE CTanu, AyXOBKa
pasmepom 540x660x280 MM amanpoBaHHas.

[1Bepb AyX0BKYM CTEKNSAHHAS U CHabXXeHa BHYTPEHHbIM O
CBELLEHMEM.

B @ @' o3 oo Ta B oAUa R qn_
i TN
o / : » } <
NTV-1621 NTS-1621

—

A tlizhelyek a vendéglatdipari és tdmegétkeztetési
egységek univerzalis, megbizhato alapkésziiléke.
Alkalmas hisok, tésztak siitésére, zoldségfélék, koretek
f6zésére és parolasara, valamint készételek felmelegité-
sére ésmelegen tartasara.

Nagyteljesitmény(i 300x300mm méret(i f6z6lapok.

A féz6lapok normal és gyors kivitelliek 2500 vagy 4000
Watt teljesitménnyel. A gyorsf6z6lap helyzete a 4 lapos
kivitelnél a jobb els6, 6 lapos kivitelnél a bal és jobb elsé
f6z6lap. A gyorsf6z8lap automatikaval ellatott, mely a
maximalis héfok elérése utan a f6z6lap teljesitményének
egy részétkikapcsolja.

A f6z6lapok a fels6 résszel egy sikban, egymas mellett
helyezkednek el, igy tetsz6leges méret( edények
hasznalhatok.

A f6z8egység alatt kihlzhatd szennygy(ijté talca talalhat6
akonnydi tisztithatosag érdekében.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

Zomancozott siitédob és zomancozott ajtobelso.

A sut6k ivegablakos ajtéval és bels6téri megvilagitassal
rendelkeznek.

Az elektromos suit6k GN 2/1 méret( statikus miikddéstiek,
540x660x280 mm méretben.

Typ Dimensions Number of plates Hotplate
Type Abmessungen Anzahl der Kochplatten Kochplatte
Tun Pa3mepbl KonunyectBo Komhopok KoMmcopka
Tipus Meéret F6z6lapok szdma F6z6lap
(mm) (mm)

Power of plate Oven Oven power Adjustable temp.
Kochpl.-Leistung Backdfen Backofen Leistung Einstellbare Temp.
MoLw. koMopKu JyxoBka MoLyHOCTb iyXOBKM  YCT. Temn.
F6z6lap telj. Suté Suté teljesitménye Beallithaté h6m.
(kw) (kw) (°C)

Cavity dimensions Total power Tension
Backofen Innenmass Gesamtleistung Spannung
Pa3m. xap. wkada O6LLas MOLLHOCTb HanpsxeHve
Sttédob mérete Osszteljesitmény Fesziiltség

(mm) (kw)

Connection position
Anschluss-Position
o3. nogknoueHna
Bekotési pozicid

Gross/net weight Package dimensions
Gewicht Brutto/Netto  \Verpackungsmass
Bec 6pyTT0.\HETTO YnaKoBOUYHble pas.
Brutt6/nett6 suly Csomagolasi méret
(kg) (mm)

NT-1406 800x800x850 4 300x300 1x4,0 3x2,5 1xGN2/1 4,05 50-300 540x660x280 15,55 3+N 400/230V, 50Hz 690x110x700 150/110 1030x950x1070
NTV-1421  900x900x850 4 300x300 1x4,0 3x2,5 - - - - 11,5 3+N 400/230V, 50Hz 780x880x660 110/80 1050x1000x1040
NTV-1435  800x800x850 4 300x300 1x4,0 3x2,5 - - = = 11,5 3+N 400/230V, 50Hz 670x780x200 90/60 940x1030x1020
NTV-1621  1200x900x850 6 300x300 2x4,0 4x2,5 - - = = 18,0 3+N 400/230V, 50Hz 1080x880x660 165/130 1370x1000x1040
NTS-1421  900x900x850 4 300%300 1x4,0 3x2,5 1xGN2/1 4,05 50-300 540x660x280 15,55 3+N 400/230V, 50Hz 780x880x660 160/120 1050x1000x1040
NTS-1621 1200x900x850 6 300x300 2x4,0 4x2,5 1XGN2/1 4,05 50-300 540x660x280 22,05 3+N 400/230V, 50Hz 1080x880x660 205/170 1370x1000x1040

Electric ovens:

4



eIekther?Zmax

2

COOKING STOOLS
HOCKERKOCHER
A30BbIE CKAMEKW
FOzZzOZSAMOLYOK

J

NFG-1140

NFG-1100.F

The cooking stools in different professional kitchens and
canteens with centralized food supply are applicable for
cooking, frying and warming processes of different food-
quantities.

Fully stainless steel finish.

The big loadability ensured with the using of thick steel
and 40x40 rectangle.

The gas appliance can be ordered in 2 power-type, with
round-burner, thermo-electric safety and piezo igniter. The
power of gas burner can be used with continuous
regulation possibility.

The gas cooking stools regulated for G20. The NFG-1100
available an injector package for the G30.

The electric product has a big hotplate in cast-iron
material, with 6 temperature scales. Light signals if the
appliance isworking.

The legs of cooking stools has a fixing bore in diameter
9mm, the function of this is to fix a stool to ground.

NF-1001/B

Die Hockerkocher sind geeignet fir Kochen, Braten und
Erwarmen von Speisen in kleineren oder grdsseren
Mengen in Gaststatten, Grosskiichen oder in Kantinen mit
Speiseanlieferung von der Zentralkiiche.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl.

Die Anwendung vom dicken Blech und Vierkantrohr
40x40 mm gewadhrleistet die grosse Tragfahigkeit der
Produkten. Die Gas-Hockerkocher kénnen mit Brenner,
thermoelektrischer Ziindsicherung, Piezo-Zinder und in
zwei Leistungen bestellt werden. Die Leistung der
Gasbrenner konnen stufenlos eingestellt werden.

Die gasbeheizten Gerate sind mit Diisen, geeigner fur Gas
G20, montiert. Hockerkocher mit NFG-1100.F hat auch
alsverfiigbar eine Garnitur Dusen, geeignet fiir Gas G30.
Die elektrischen Hockerkocher haben eine Kochplatte aus
Gusseisen mit 6 Leistungsstufen, deren eingeschalteten
Zustand zeigt eine Signallampe an.

Der Fuss hat ein Loch von € 9 mm, wodurch bei fix
Aufstellung ist es zweckméssig am Fussboden zu
befestigen.

NFG-1140

13roToBneHbI M3 HepXKaBetoLLe CTanu, kapkac 13 40x40
YeTbIPeyronbHUKa.

a30Bble CKaMelikn CHabXeHbl KpaHOM 6e30MacHOCTU 1
M1eso - 3aKuratenem.

MOLLHOCTb KOH(OPOK perynnpyeTcs 6e3cTyneH4aTHo.
"a30Bast CKameiika CHabxxeH hopcyHKoli ansi rasa G 20.
KOH(OopKN CKameeK eneKTPU4ecKoro UCMOMHEHUS
YyTyHHble, 6 CTYMEeHI0 peryinpoBaHUs MOLLHOCTU ©
060pyA0BaHVe CHABXeH CUTHAIbHOV NaMMOoN.

NFG-1100.F

NF-1001/B

A f6z6zsdmolyok kiilonféle nagykonyhakban, éttermek-
ben vagy kozponti ételszallitassal ellatott étkezdékben al-
kalmasak kisebb-nagyobb mennyiség(i étel f6zésére, siité-
sére és melegitésére.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

Vastag lemez és 40x40-es zartszelvény alkalmazésa bizto-
sitjaatermékek nagy teherbirasat.

A gazzsamolyok korég6vel, termoelektromos égéshiztosi-
toval, kétféle teljesitményben, piezogyujtoval
rendelhet6k. A gazégdk teljesitménye fokozatmentesen
allithato.

A gazlzem( készllékek G20-as gazhoz alkalmas fuvo-
kaval vannak szerelve.

Az NFG-1100.F zsamoly opcionélis tartozéka a G30-as
gazhoz alkalmas flvdkagarniturais.

Az elektromos zsdmoly dntéttvas anyagu, 6 teljesitmény-
fokozatl fé6z6lappal rendelkezik, melynek bekapcsolt alla-
potéat jelz6lampajelzi.

A készllékek laba 9 mm-es rogzit6furattal rendekezik,
amellyel fix telepités esetén célszer(ia padléhoz régziteni.

Typ Dimensions Power Gas consumption Electric power Switching steps Size of grid, plate Connection position Gross/net weight Package dimensions
Type Abmessungen Leistung Gas Anschlusswert Elektrishce Leistung Schaltstufen Tragrost-u.Kochplattenmass Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass
Tvn Pa3mepbl MoLuHocTb Pacxog rasa EnekTp. MoLHOCTL CTyneHn BKNOYEHNA Pa3mepbl peLueTkn Mo3unuus nogkoUeHns Bec 6pyTT0./HETTO YNakoBOYHbIE PasM.
Tipus Meéret Teljesitmény Gazterhelés Elektromos teljesitmény Kapcsolasi fokozatok Tartoracs, lap mérete Bekotési pozicié Brutt6/netto saly Csomagolési méret

(mm) (kw) (kW) (kw) (m3/h) (m3/h) (kg/h) (mm) (kg) (mm)

G20 G25 G30 G20 G25 G30

NFG-1100.F 500x500x520 9 72 9 0,92 0,8 0,8 = - 380x380 280x500x220 G1/2” 21/19 550x550x550
NFG-1140 635x635x460 14 12 S 15 15 S S - 635x635 350x635x250 G1/2” 23/21 740x660x500
NF-1001/B 500x500x500 - - - - - - 3500W/230V, 50Hz 6 (350-3500W) @300 410x75x260 22/20 550x550x550
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FRYERS
FRITEUSEN
OPUNTHOPHMUbBI
OLAJSUTOK

NO-1020.1

NO-2020.1

The appliances in professional kitchen units, buffets and
restaurants can be used for quick frying of potatoes, sliced
meat or noodles/pastas either in oil or grease.

Fully stainless steel finish.

The products can be ordered with one or two basins, in
differentfilling-up capacity.

Atthe table-types the fryers can be easy cleaned by the help
of the release of subassemblies.

At the standing forms the tubular heating elements can be
tilted (for the cleaning) in the help of a tilting hand-lever,
the depleted oil can be let down with a tap from the basin.
Each appliance has a drip function, by the agency of this
function the made food can be debarrassed from the
needless oil- grease.

Accessory per basin is a basket. This product is made of
stainless cord-net.

Lightsignals if the appliance is on and the heating elements
operate.

NO-1020

NO-2020

Die Geréate kdnnen in Grosskichen, Buffets und Kantinen
fur schnellen Braten von Kartoffeln Fleischschnittzeln und
bestimmten Kuchen/ Mehlspeisen in Ol oder Fett
glecihermassen benutzt werden.

Komplett aus rostfreim Edelstahl.

Die Gerdte sind in Varianten mit einem und zwei Becken
und mit verschiedenen Auffullungskapazitdten zu
erhalten.

Die Tischgerate sind durch Ausheben der Bauteile leicht
auseinanderzulegen und so sind die leicht zu reinigen. Bei
Standausfuhrungen kann der Rohrheizkorper im Kessel
mittels eines Hebels bei Reinigung hochgeschwenkt
werden, und kann das altes Ol aus dem Becken durch
einem Ablasshahn entleert werden.

Alle Friteusen haben eine Abtropf-Stellung, wodurch wom
fertigen Gericht lasst sich das Ol/Fett leicht abtropfen. Es
sind Zubehoren je Becken 1 Korb aus rostfreiem
Drahtnetz.

Der ein- und ausgeschaltete Zustand des Gerates sowie der
Heizbetrieb wird mittels Signallampe angezeigt.

DpUTIOPHALLI MPUMEHAIOTCA B OydeTax, B pecTopaHax, B
CTO/IOBbIX U Ha MPeAnpUATUSX 06LLECTBEHHOMO NUTaHMA
4na 6bICTPOro MPUroTOBNEHUS KapToens, maca u
HEKOTOPbIX MYUHbIX U3AE/NIA B XKMPY UK B Mache.
DneMeHTbI (PPUTHOPHULBI M3TOTOBNEHBI U3 HEPXKABEHOLLIEH
cTanu, OAMHApPHOr0 UNW [BONHOIO WCMOMHEHUS C
pa3HbIMU pas3MepaMu EMKOCTENA.

Ons yxopa 3a obopyfoBaHnemM T3H - bl U3 BaHH
BbIHMMAKTCA WU WUCMNONb30BAHHOE Mac/i0 C/AMBaeTcs.
Pexxum paboTbl MOKa3blBaeT CUrHa/IbHasA laMnoyKa.
MpuHagneXXHoCTb 060pyfOBaHNA KOP3WHA U3
Hep>KaBetoLLeli MPOBO/OKN.

NO-2020.1

—

Az olajsiték a nagykonyhdk, bifék, étkezdék terlletén
burgonya, szelethls és egyes tésztafélék, zoldségek
olajban vagy zsirban valé gyors siitésére hasznalhatok.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

A készilékek egy és kétmedencés valtozatban, kildnféle
feltoltési Grtartalommal kaphatok.

Az asztali késziilékek a részegységek kiemelésével egy-
szer(ien szétszedhetdk, igy konnyen tisztithatok.

A labonallé kiviteleknél a medencében 1év6 cs6fiit6test
egy kar segitségével tisztitashoz kibillenthetd, az elhasz-
nalddott olaj leeresztécsapon keresztiil a medencébdl elta-
volithatd.

Minden olajsuté csepegtetd funkcidval rendelkezik,
mellyel az elkészilt étel kénnyen olaj-, zsirmentesithet.
A termékek tartozéka medencénként 1-1 db kosar, mely
rozsdamentes huzal- hal6bdl készl.

Az olajsuték bekapcsolt allapotat és a flitési modot
jelz6ldmpa jelzi.

Tilting:

Typ Dimensions Number of basin Filling-up capacity Tension Power Adjustable temp. Basket dimensions Connection position Heating-up time Gross/net weight Package dimensions
Type Abmessungen Anzahl der Becken Auffiillungskapazitdt ~ Spannung Leistung Einstellbare Temp. Korbabmessungen Anschluss-Position Aufheizdauer Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass .
Tvn Pa3mepsl Konunyectso pakoBuH EmKocTb HanpskeHne MoLuHocTb YcTaHas/iMBaemast Temrl. Pa3mepbl KOp3nHbI Mo3nuusa nogxoHeHns Bpems o6orpeBaHus Bec 6pyTT0.\HETTO YNakoBOYHbIe pa3Mepbl Baskets:
Tipus Méret Medenceszam Feltolt. (irtartalom Fesziiltség Teljesitmény Beallithaté hém. Kosar mérete Bekotési pozicid Felfiitési id6 Brutté/nett6 stly Csomagolasi méret =
(mm) U} (kw) (0 (mm) (min.) (kg) (mm)
NO-1020.1 600x700x850 1 1x20 3+N 400/230V, 50Hz 9,0 130-200 360x320x135 534x670x260 13 68/39 660x760x1120
NO-2020.1 600x700x850 2 2x10 3+N 400/230V, 50Hz 2x4,5 130-200 170x320x135 534x670x260 13 73/43 660x760x1120
NO-1020 600x900x850 1 1x20 3+N 400/230V, 50Hz 9,0 130-200 360x320x135 480x880x270 13 82/50 670x980x1120
NO-2020 600x900x850 2 2x10 3+N 400/230V, 50Hz 2x4,5 130-200 170x320x135 480x880x270 13 88/55 670x980x1120
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TILTING PANS
KIPPBRATPFANNEN

CKOBOPO/IA

PIRITOSERPENYOK

-

7
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}
|” R |
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6EKB-1261

The tilting pans can be used
as basic equipment for the
cooking and frying of food
in large quantites in profes-
sional kitchens and can-
teens. The plates of appli-
ance can be ordered in 80 or
100 litres. These are
suitable to make juicy
foods, to fry meat or fish
and toasting of several
vegetables.

The external execution is
made of stainless steel, the
material used for plate is
special polished steel.

The top of tilting pans and
the tiltare handcontrolled.
A built-in thermostat assu-
res the continuous setup of
the temperature and the
sequential using on this
temperature.

Light signals if the appli-
ance isworking.

6EKB-1481

Die Kippbratpfannen sind
Grundgeréte, die kdnnen flr
Kochen und Braten der
Speisen von grésseren
Mengen in Grosskichen,
Speisesélen eingesetzt wer-
den.

In den 80 bzw. 100 L Kipp-
Pfannen der Gerate kdnnen
saftige Speisen, Gulasche
zubereitet bzw. Braten von
Fisch- und Fleischgerichten
sowie Diinsten von Gemi-
sendurchgefihrt werden.
Der volle Aussenmantel der
Kippbratpfanne ist aus
rostfreiem Edelstahl und
der Backboden ist aus
Spezialstahl, gesch-liffen.
Deckel der Pfanne und seine
Kippung wird manuell
gesteuert.

Der eingebaute Tempera-
turregler gewahrleistet eine
stufenlose Einstellung der
Temperatur und kontinuier-
licher Gebrauch bei ge-
wiinschten Temperaturen.
Eingeschalteter Zustand
wird durch Signallampe
signalisiert.

CKOBOpPOb! MPUMEHAKOTCA
B cucTemax OO6LLeCTBEH-
HOrO MUTaHWS W ABNAKOTCA
OfHUM W3 OCHOBHbIX 060-
pyfoBaHuii B COBPEMEH-
HbIX KYXHAX 340pOBOr0
MUTaHKA.

B ckoBopopgax émkocTbio 80
n 100 NUTPOB MOXHO
NMPUroTOBUTbL HE TOJMIbKO
MSICHble, PblGHbIE M3Lenus
n 6nofa B coyce, HO "
MOLPKAPKY /lyKa 1 My4Hble
3anpasKu.

O6nnLoBKa 060pyLOBaHNSA
M3roTOBMAEHA M3 HepXa-
BElOLLIeVi CTasn, aKapouHas
MOBEPXHOCTbH M3
LUNM(OBAHHOIO CTaslb-HOrO
nmcTa.

OnpoKuAbIBaHNe CKOBO-
pofbl MPOW3BOAUTCA PYu-
HbIM yrpaB/ieHneM.
O6opynoBaHMe CHabXeHO
TepmMocTaTtoM, Temmnepa-
Typa perynupyeTcs nnasHo.
PeXkim paboTbI NMoKasblBaeT
CUTHa/bHasA 1amMnoyKa.

=

A piritéserepnyék nagy-
konyhékban, étkezdékben,
nagyobb mennyiségl étel
stutésére, fézésére alkal-
mazhat6 alapgépek. A ké-
sziilékek 80 illetve 100 lite-
res serpeny6jében szaftos
ételek, porkoltek készitése,
illetve hal- és husételek su-
tése, valamint kilonféle
zbldségek piritasa végez-
hetd.

A serpeny6k teljes kiilsé
burkolata rozsdamentes
acél kivitel, a stt6éfeltletiik
specialisan kezelt, csiszolt
acéllemez-bél készdil.

A serpenyd teteje és billen-
tése manualis vezérlésdi.
Beépitett h6fokszabalyzo
biztositja a hémérséklet
fokozatmentes beallitasat és
akivant hémérsékleten vald
folyamatos hasznalatot.

A készilék bekapcsolt
allapotat jelz6lampa jelzi.

FRY TOPS

SCHNELLBRATPLATTEN

YKAPOYHbBLIE MOBEPXHOCTW
SZELETSUTOK

Y
=
=

ESL-4800

The fry tops are suitable to
cooking and steaming
functions in catering and
canteen kitchen units.

The built-in parts are
assured the comfortable
and hygienic operation.
Fully stainless steel finish,
the material used for
frying plate is special
polished steel (at electric),
or castiron (atgas).
Around the frying plate
the appliance has guard
soulder.

A drip tray (adjustable or
pulling out) isunder frying
surface.

The gas fry tops made
from gas cookers as using
several plate above two-
two burners in the place of
the grid.

The useful size of fry tops
is GN1/1, can be ordered
in smoth, ribbed or mixed
versions.

KGO-237M B

Die Schnellbratplatten sind
geeignet fur Erledigung der
Aufgaben von Braten und
Schmoren in Gaststatten
und Betriebskiichen. Die
eingebauten Bauteile ge-
wabhrleisten die bequeme
und hygienische Inbetrieb-
haltung.

Komplett aus rostfreiem
Edelstahl, die Bratflachen
sind aus gesch-liffener
Stahlplatte, speziell
behandelt (elektrisch) bzw.
aus Gusseisen (gas). Um die
Bratplatte Spritzschutz-
blech.

Unter der Bratplatte befin-
det sich eine herauszieh-
bare und herausnehmbare
Fettauffangschublade.

Die gasbeheizten Gerate
sind von Gas-Kochtischen
so ausgefiihrt, dass statt
Tragrost ein Bratplatte auf
die zwei Brenner aufge-
setzt wird. Bratplatten-
Abmessung GN 1/1, die
kénnen in glatten und
gerillten Ausfihrungen
erhalten werden.

[MpumeHAlOTCA Ha npeg-
NpUATUAX 06LLECTBEHHOIO
nuTaHus ANa Bapku u
YKapKu pasnnyHbIX 61tof,
OHV M3roToBNAKTCA U3
Hep>KaBeHLLEN CTaN.
JKapoyHas MoBepXHOCTb
ra3soBoro Harpesa W3roTos-
NleHa 13 YyryHa, eé paboyas
MOBEPXHOCTb MOXET ObITb
pebpucTas nan rnagkas.
McnonHeHune anekTpu-
YecKoro Harpeea W3roToB-
fleHa M3 WAngoBaHHOTO
CTa/lbHOr0 IUCTa.

Ob6a BapuaHTa CHabXeHbl
3alNTHOW KPOMKOW W
EMKOCTbHO ANna cOOpKM
Xupa.

A szeletsiit6k alkalmasak
vendéglatoipari, tzemi
egységek sitési, parolasi
feladatainak ellatasara. A
beépitett szerelvények
biztositjak a kényelmes,
higénikus izemeltetést.
Teljesen rozsdamentes
acél kivite, a sut6fellletik
specidlisan kezelt, csiszolt
acélle-mezbédl
(elektromos), illetve
ontvényb6l (gaz) készdil.
Akeészilék sut6lapja korul
védbperem talalhato.

A st6lapok alatt kihiz-
hato, kiemelhet6 zsirgy(ij-
t6 edény helyezkedikel.

A gazizem( készilékek
gazf6z6asztalbdl keriilnek
kialakitasra agy, hogy a
két égd felett 1évE edény-
tarto racs helyett stit6lapot
helyeziink ra. A stitélapok
GN1/1 méretliek, sima és
bordazott kivitelben is
kaphatok.

Typ Dimensions  Tension Power  Filling-up cap. Tank dimensions Adjustable temp.  Heating-up time ~ Connection pos. ~ Gross/net weight Package dim.
Type Abmessungen Spannung Leistung Auffiillungskap. Beckenabmessungen Einstellbare Temp. Aufheizdauer Anschluss-Pos. Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
Tvn Pa3mepbl Hanpsxenne Moy, EmkocTb Pas3. npotus. YeT. Temn. Bpems o6orp. IMo3. nogk. Bec 6pyTT0.\HeTTO Ynak.pas.
Tipus Méret Feszilltség Telj. Feltolt. (irtart. ~ Serpenyd belm. Beéll.hém. Felfiitési id6 Bekotési poz. Brutté/nett6 suly Csom. méret

(mm) (kw) () (°C) (min.) (kg) (mm)
6EKB-1261 1200 8,8 80 660 50-200 10-15 100 250/210 1330

x900 400/230V x600 X660 x1040

x850 50Hz %200 X700 x1130
6EKB-1481 1400 3+N 12,1 100 860 50-200 10-15 100 280/240 1330

x900 400/230V X600 X660 x1040

x850 50Hz x200 X700 x1130

Typ Dimensions ~ Tension Power  Frying plate  Adjustable temp. H.-uptime  Connection pos. Gross/net weight Package dim.
Type Abmessungen  Spannung Leistung Bratplatte Einstellbare Temp. Aufheizdauer Anschluss-Pos. Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass
Twn Miiret HanpsykeHne Mouy.  >KapoyHblii IMCTYCT. Temn. Bpewms 06. Mo3. nogkn. Bec 6pyTT0./HETTO  YNakoBOUHble pas.
Tipus  (mm) Fesziiltség Telj. Stit6lap mérete Beallithato hém.  Felfiit. idG Bekotési poz.  Bruttd/netto suly Csom. méret
(kw)  (mm) (°C) (min.) (ka) (mm)
ESL-4800 450x700 3+N 4,8 318x546 50-230 13-15 80x570x150 48/40 505x755x985
x850 400/230V, 50Hz
KGO-... Technical information on page 4: KGO-237MA, KGO-237MB, KGO-427M, KGO-637M

ESL-4800

KGO-... variations

Frying plate (smooth)

0000000000000
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STATIC OVENS

KONVENTIONELLE BACKOFEN

YKXAPOXHBbIE LLUKA®bI
STATIKUS SUTOK

NS-1206

NS-1306 GS-01

II'.|[I I 1

*7/
LB

f;'“iif (il ,41
e

5 GS-02 NGS-1100 NGS-1200 NGS-1300
The appliances are the universal basic equipment of Die Backdfen sind die Grundgerate der Zentrale- und
catering and canteen kitchen services at basic and warming Warmbhaltekiichen der Betriebs- und Kinderverpflegung, XKapouHble wWKagbl SABAAKTCA OCHOBHbLIMMU A slit6k az tizemi- és gyermekélelmezés, vendéglatas stb.

kitchen units.

The static ovens are suitable for frying, baking and
warming of meat, garnishes, vegetables and batter.

The products with frying plate (accessory) can be used for
the frying meat, too.

The fully external execution of the ovens is stainless steel.
The appliance according to type-number can be ordered in
different versionwith 1,2 and 3 separate oven units.

The oven door is glass windowed, therefore the baking
process (with closed door) is visible with the help of the
intern lighting.

At the same time 1 GN 2/1 and GN 1/1 sized part can be
used in the oven (meat dish, frying plate).

The temperature in the oven can be regulated easy between
50and 300 centigrade by the help of continuous regulating
system (NGS 170-290 °C, GS 170-280°C).

The ovens are free standing execution and the stand can be
ordered to under ovens.

der Gaststatten, usw. Die Geréte sind geeignet fur Braten
und Backen, Erwérmen und Warmhalten verschiedener
Kuchen, Fleische und Beilagen in entsprechender
Temperatur.

Mit Bratplatte als Zubehor sind die Gerate geeigner auch
fur Schnitzel-Braten.

Der volle Ausenmantel des Backofens ist aus rostfreiem
Edelstahl.

Die Backdfen haben gemdss Typenbezeichnung in
verschiedenen Variationen 1, 2 und 3 vollkomen separat
steuerbaren Backeinheiten.

Die Backofenturen sind mit Sichtfenster und so kdnnen die
Back - und Bratvorgdnge mittels Innenbeleuchtung bei
geschlossenen Tiren auch beobachtet werden.

In dem Backofen kann gleichzeitig 1 Abmessung GN 2/1
und GN 1/1 Backblech, oder Bratplatte eingelegt werden.
Mittels stufenlosen Temperaturreglers kann die Backrohr-
Temperatur zwischen 50-300 °C leicht geregelt werden
(NGS 170-290 °C, GS 170-280 °C) . Die Gerate stehen auf
Fussen und bei Bedarf kdnnen unter diesen Backblech-
gestelle eingeschoben werden.

060opyfoBaHMAMY Ha MPesnpuUATUAX OOLLECTBEHHOIO
MUTaHUA 1 CYXXaT KakK NPUTroTOBEHNS MACHBIX U3AENUIA,
rapHUpOB, Tak U AN NOAOrpeBa U XpaHeHUs B ropsvemM
COCTOSIHUW.

O6n1u0BKa 060pyf0BaHUA M3rOTOB/EHA M3 Hep-
YKaBeHoLLe cTanu.

CyuecTyeT 1-2-3 kamepHas KOHCTPYKLMA C OTAE/bHbIM
perynuposaHvem Temneparypbl. [Bepb AyXOBKM 3acTek-
NEHHasA 1 C NMOMOLLKD BHYTPEHHOTO OCBELLEHUS MOXHO
ClefMTb 3a NPOLLECCOM >Xapku. Temnepartypa perynu-
pyeTcs nnasHo Mexxay 50 - 300 °C (NGS 170-290 °C, GS
170-280°C).

bazis és melegitékonyhainak alapgépei.

A késziilékek alkalmasak kilonféle tésztafélék, husételek,
koretek megfelel h6fokon valo siitésére, felmelegitésére
ésmelegen tartasara.

Asiitélap segitségével alkalmas szelethisok stitésére is.
Asitdk teljes kiils6 burkolata rozsdamentes acél kivitel.
Asuték a tipusjelnek megfeleléen tébbféle valtozatban 1,2
és 3 teljesen kulon vezérelhetd sitéegységgel
rendelkeznek.

A siték ajtaja Uvegablakos, igy a bels6 siitévilagitas
segitségével a sutési folyamat zart ajtoval is figyelemmel
kisérhet6.

A sutékben egyszerre 1 db GN2/1 illetve GN 1/1 méreti
tepsivagy sut6lap helyezhet6el.

A fokozatmentes szabalyoz6 segitségével a sitd
hémérséklete kdnnyen szabalyozhaté NS 50-300, NGS
170-290, GS 170-280 Celsiusfok kozétt.

Akészilékek Iabakon allnak, igény esetén alajuk tepsitartd
allvany helyezhet&el.

NGS-1300

2

Typ Dimensions Number of oven units Power Total power Tension Adjustable temp. Cavity dimensions Heating-up time Connection position Gross/net weight Package dimensions
Type Abmessungen Anzahl der Backeinheiten Leistung Gesamtleistung Spannung Einstellbare Temp. Backdfen Innenmass Aufheizdauer Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass
Tun Pa3mepbl KonmnuecTBo apouHbIX LLKathoB MotyHocTb O6Lyast MOWHOCTb HanpsbkeHve YcTaHaBMBaeMas Temn. Pa3mepu »apo4Horo Lwkada Bpewms o6orpesaHuns Mo3numsa nogKIoHeHNs Bec 6pyTT0.\HETTO YnakoBouHble pasmepbl
Tipus Meéret Sutéegységek szama Teljesitmény Osszteljesitmény Fesziiltség Beallithatd hém. Sutédob mérete Felf(itési id6 Bekotési pozicid Bruttd/nett6 stly Csomagolasi méret
(mm) (kw) (kw) (0 (mm) (min.) (kg) (mm)
NS-1106 800x800x680 1 1x4,05 4,05 3+N 400/230V, 50Hz 50-300 GN2/1 540x660x280 15 700x80x530 96/73 950x1000x870
NS-1206 800x800x1040 2 2x4,05 8,1 3+N 400/230V, 50Hz 50-300 GN2/1 540x660x280 15 700x80x890 160/127 950x1000x1230
NS-1306 800x800x1400 3 3x4,05 12,15 3+N 400/230V, 50Hz 50-300 GN2/1 540x660x280 15 700x80x1250 224/180 950x1000x1590
Gas power/Gézteljesitmény (kW) Gas load/Gazterhelés (m3/h)
G20 G25 G30 G20 G25 G30 G20 G25 G30
GS-01 700x700x850 1 3 3 3 3 3 3 032 036 025 160-300 GN1/1 560x395x350 14 120x680x160 G1/2” 93/61 800x800x1080
GS-02 700x700x1430 2 2x3 2x3 2x3 6 6 6 0,64 072 05 160-300 GN1/1 560x395x350 14 120x680x740 G1/2” 151/108 800x800x1650
NGS-1100  800x800x670 1 1x6,8 1x5,6 - 6,8 5,6 - 0,72 0,62 170-290 GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x500 G3/4™ 104/81 950x1000x870
NGS-1200  800x800x1140 2 2x6,8  2x5,6 - 13,6 11,2 - 144 1,24 170-290 GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x970 G3/4™ 177/144 950x1000x1340
NGS-1300 800x800x1610 3 3x6,8 3x5,6 - 20,4 16,8 - 2,16 1,86 S 170-290 GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x1440 G3/4” 252/208 950x1000x1810
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CONVECTION OVENS
HEISSLUFT-BACKOFEN

KOHBEKUMNOHHbIE LUKA®U

LEGKEVERESES SUTOK

The convection ovens are special equipment for catering and
confectionery use.

The appliance are suitable for the frying, baking and warming
of meat, fish, batter, raised dough and layered foods, moreover
for the warming up of deep-frozen goods.

The ovens are made of fully stainless steel.

The BES-3000 type the most universal equipment with the
following functions: upper-lower heating, convectional
heating, warming, level grill, 3D grill and the combination of
these by the help of digital program-timer.

The GN 1/1 ovens in the ES-01 and ES-02 appliances have
steaming fuction with digital control,

The ES-3020 type can be used for convectional heating mode
with bigger power and rotational way-changer, moreover with
manual timer and steamer function.

The EK-12 type a warming cabinet what is suitable for the
raising of froozen foods and preparation of the baking with the
continuous temperature regulating mode.

Each oven has glass door and intern light.

The ovens can be used on desk, stand or on the warming
cabinet. The appliance can be connected to the electric main
with cable.

The stand can be ordered for every product-type.

lm__—__.,:,, . ] o
D m
L . £ n .
) ES-02 = = ES-3020

Die Heissluft-Backofen Gerate wurden zum Zweck der
Gastronomie und Konditorei gebaut. Die sind geeignet fiir
Backen und Braten, Warmhalten von verschiedenen
Fleischen, Fischen, Kuchen, Sandwiches, Backwaren,
Geladenes sowie fiir Auftauchen von Tiefkihlprodukten.

Die Backdfen sind komplett aus rostfreiem Edelstahl.
BES-3000 ist das uniwersalste Gerdat mit folgenden
Funktionen: Konventionelle- und Heissumluftbeheizung,
Warmbhalten, Grillen auf einer Ebene, Grillen rundum bzw.
deren Kombination mittels Elektr. Schaltuhr mit digitaler
Anzeige.

Die Ofen GN 1/1 der Gerate ES-01 und Es-02 haben Dampf-
funktion mitelektronische Steuerung.

ES-3020 hat Heissluft Funktion mit grdsserer Leistung und
Drehrichtung-Wahlschalter sowie manuelle Zeituhr und
Dampf-Funktion durch Druckknopf.

EK-12 ist ein Gérschrank, wo das Géren von tiefgefrorenen
Backwaren und Vorbereitung zum Backen geschiet. Alle
Backofen haben Panoramaglas-Tiren und Backofenbele-
utungen.

Die Gerate konnen auf Tisch, Gestell oder Garschrank
aufgestellt werden, elektrische Anschluss durch Stecker.

BTC-ovens

- ya

Ll BT
L1V d |

EK-12

-

[yxoBble WKadbl C LMPKyNsALWeld BO3gyXa NPOU3BOAATCA A/1A
KOHAUTEPCKMUX W APYTUX MULEBLIX Npeanpuatuii. OTAnYHO
UCMONb3YHOTCA A/ XKapeHWs N FopsSYero XpaHeHns MACHbIX W
pbIGHbIX 6/1t0f, ropaunx OyTepOpOAOB, MeYeHMs PasIvyHbIX
KOHAWTEPCKUX WU3JEeNnuin, a Takxke A8 NPUTOTOBNEHUS
BCEBO3MOXHbIX 3arekaHoK. Kpome 3Toro Mcrnonb3ytoTcs Ans
paccTanBaHWs 3aMOPOXKeHHbIX MPOAYKTOB.

13roToB/eHbI 13 COBEPLLEHHO HEPXKaBetoLLel cTau.

BES-3000 - yHuBepcanbHbl/i annapaT €O CAefyHLWMUMM
DYHKLUMAMU: MAHTUIAHbIA Harpes, LUPKY/APHbIA Harpes,
ropsyee XpaHeHue, MOBEPXHOCTHaA MOAXKapka, Kpyropas
nof)xapka ¥ BCEBO3MOXHble Bapuauuy 3TUX GyHKUWIA ¢
MOMOLLbIO ANTUTA/IbHBIX MPOrPaMMUTENTbHBIX HacoB.

[yxoskn pasmepom GN 1/1, wkacos ES-01 n ES-02 obnagatot
napoBo PyHKLMENR, ynpasneHue AuruTansHoe.

ES-3020 o6nafaeT LMPKYNSPHON (BYHKLUMEA C MeHsLwmMCs
HampaBneHveM MOTOKa, 60/blueli MPOV3BOACTBEHHOCTbIO, a
TaKKe MaHyalbHbIM 4acOBbIM BbIK/HOYATENEM U KHOMOYHOM
napoBoVi (hyHKLMen. B paccToiiHom wKagy EK-12 npoucxoaut
GpoXKeHe 1 NOArOTOBKA K BbIMEUKe 3aMOPOXKEHHbIX [APOXOKEBBIX
n3aenunii.

Bce gyxosble wWKahbl 06/n1aat0T NMaHOPamMHbIM CMOTPOBbIM
OKOLWEYKOM U BHYTPEHHWM OCBelleHWeM. Annapatbl
YCTaHaB/MBAIOTCA Ha CTOS, Ha CTOVIKY U/ Ha PACCTOVHbI LKad.
IMprcoeyHeHE K 3NeKTPUYECKOV CETV MPOVNCXOANT C MOMOLLbHO
wtencens. [Mpu cnpoce U3roToBKM CTOMKM K 1H06bIM annapartam.

BTC-518
BTC-520
BTC-525

T ]

ES-3020
+EK-12

—

A légkeveréses suték vendéglatdipari, cukraszati célra késziilt
berendezések.

Alkalmasak kiilonféle husok, halak, szendvicsek, tésztak, pék-
stitemények, rakottfélék siitésére, melegentartasara és fagyasz-
tott termékek felmelegitésére.

A siit6k teljesen rozsdamentes acél kivitellek. A siit6dob és az
ajtébelsd egyes tipusoknal zomancozott.

A BES-3000 a leguniverzalisabb késziilék a kovetkezd funk-
ciokkal: palastfités, 1égkeveréses f(ités, melegentartas, sik gril-
lezés, korbegrillezés illetve ezek kombinacidja digitalis prog-
ramora segitségével.

Az ES-01és ES-02 készilékek GN 1/1 méreti sut6i g6z616
funkcioval ellatott digitalis vezérléssel rendelkeznek.

Az ES-3020 csak légkeveréses funkcioval, nagyobb teljesit-
ménnyel és forgasiranyvaltoval, valamint manualis id6kapcso-
I6val és nyomdgombos géz6lési funkcidval rendelkezik.

Az EK-12 egy keleszt@szekrény, melyben a fagyasztott pékaruk
kelesztése, sutésre valo el6készitése torténik.

A suték mindegyike panoramaliiveges siit6ajtoval és belsd sit6-
tér megvilagitassal rendelkezik.

Akésziilékek asztalra, allvanyra vagy a keleszt6szekrényre he-
lyezhet6k, elektromos bekotésiik csatlakozd dugoval torténik.
Az allvanytigény esetén barmelyik termékhez elkészitjik.

Typ Dimensions ~ Max. power  Tension Adjustable temp. ~ Cavity dimensions  Heating-up time ~ Conv. mode Static mode Grillmode ~ Warming with low. heat.  Program-timer Connection position Steamer mode Gross/net weight Package dim.

Type  Abmessungen Maximalleistung Spannung Einstellbare Temp. Backofen Innenmass ~ Aufheizdauer  Heissluft-Beheizung Konv. Beheizung  Grillbetrieb ~ Unterhitze Schaltuhr Anschluss-Position Funktion Dampfen Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass

Tun Pasmepbl Makc. Mo, HanpsbkeHve — Ycr.Temn. Pas. xap. Wwkaga Bpewms oborp.  BeHTiN. pexum Hopw. pex. skapkin  Snektporpunb Kb 060rpes MporpamHbie yac! M03MLA MOAKTIOHEHI M1apoBoii pex. Bec 6’pyTTO’.\H’ETTO YraK. pas.

Tipus  Meéret Max. telj. Fesziiltség Beallithatd hém. ~ SiitGdob mérete Felfiitésiids  Légkev. siités Stat. sités Grillezés Melegentartés also .~ Program 6ra bekdtési pozicio Gozolés funke. Brutto/netto saly Csom. méret

(mm) (kW) (°C) (min.) (°C) (°C) (KW) (kW) D=digit M=manual (k9) (mm)

ES-01  700x700x850 3,25 230V, 50Hz  50-280 560x340x380 12 50-280 - - _ 20x680x160 1/2”" 93/61 800xB00x1080
00x600x700

ES02  700x700x1430 6,5 4007230V, 50Hz 50-280 560x340x380 12 50-280 - - - 20x680x740 12" 151/108 B00xB00X1650
00x600x1280

ES-3020 715x560x520 2,4 230V, 50Hz 50-240 460x415x320 13 50-240 50-275 - - 57/54 750x650x750

EK-12 715x560x990 0,8 230V, 50Hz 5-54 480x510x850 15 = = - 0,8 M - 50/47 750x650%x1020

BTC-518 740x575x565 2,3 230V, 50Hz 50-285 460x360x320 13-15 50-285 - - + D - 54/51 790x670x615

BTC-520 740x575x565 3,0 230V, 50Hz 50-285 460x360x320 13-15 50-285 - 3,0 + D - 54/51 790x670x615

BTC-525 740x575x565 3,0 50-285 460x360x850 13-15 50-285 - 3,0 + D (sensor) = 54/51 790x670x615

ES-01, ES-02
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BAIN-MARIE
WASSERBADER
MAPMUTbI
MELEGENTARTOK

NM-1000

The bain-marie can be used for keeping warm, warming up
and serving of semi-finished and finished foods. The
appliance are important additional machine of
professional kitchen, canteen and catering units.

The products are available in both fix and moving types.
Fully stainless steel.

The bain-marie can be ordered with different dimension of
basin.

Silicone heating elements warms the water, placed out of
the basin. The water can be drained by the help of tap
(under basin).

At the moving types the moving is very easy with 2 fix and
2 self-righting rolls.

The accessories of bain-marie are the separative holders
for GN dishes.

The gastronorm dishes can be ordered but these are not
accessories.

GN dishes can be used in 200 mm depth in the each bain-
marie.

The other types of bain-marie are adjustable to counter.
These products can be found on the page 12-13.

Appliance are available in any required design, external
and GN size.

NM-1200

Basins

NM-1230

Die Wasserbader sind anwendbar fir Warmhalten,
Erwarmen verschiedener Halb- und Fertiggerichte sowie
fur Vorbereitung zum Servieren. Die kdnnen in
Grosskiichen, Speisesdlen und in Géststatten eingesetzt
werden. Die Geréte sind in Standausfiihrung und fahrbar
ebenso erhéltlich.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl. Die Geréte kdnnen mit
verschiedenen Becken-Abmessungen bestellt werden.
Das ins Becken gefillte Wasser wird mittels
Rohrheizkdrper aufgeheizt und kdnnen durch Ablasshahn
untenam Becken abgelassen werden.

Bei fahrbaren Ausfiihrungen machen das leichte Rollen 2
Fix-Rollen und 2 Lenkrollen moglich. Geréte-Zubehdren
sind die Tragschienen zum Trennen der Behalter.

Die Gastro-Norm-Behalter sind keine Zubehoren, die
missen bei Bedarf separat bestellt werden. In den Geréten
kdnnen Behélter 200 mm tief eingesetzt werden.

Die Wasserbader-Elemente, die in der Theken-Reihe
/Kalt- und Warmausgabe/ passen sind im Prospekt auf die
Seiten 12-13 zu finden. Diese Produkte konnen in
inviduellen Aussen- und Beckenabmessungen sowie
ausserer Ausgestaltung bestellt werden.

NM-1000.1

MapmMuTbl CyXXaT Ans NoAorpesa U COAepXKaHWs NULLKX B
ropsyeM COCTOSHUM, a TakxXe AN NOAFOTOBKM eé K
CepBYIPOBKE Ha NPeAnpUATUAAX 0OLLLECTBEHHOTO MUTAHUS.
OHU M3roTOBNEHbI M3 HepXKaBetoLLeld cTanu, 1 ObiBatoT
CTauMoHapHOro MAnM MOGWUILHOIO WCMOMHEHUS C
pasNYHbIMK  pasmepaMn EMKOCTbeA. OMOpHbIE LUWHbI
NPV NOMOLLM KOTOPbIX pa3meLLatoTcs racTpoOHOMUYeCKMe
nocyAbl B BaHHaxX ABAAKTCA MPUHALNEXHOCTIO
obopyLoBaHMS a racTPOHOMMUYECKUE NOCYAb
MPOV3BOAATCS TOMbKO Ha 3anpoc 3aKa3ymka.

Fny6uHa nocyg 200 M.

MapmMuUTbl BCTaBAAKOLLME B IMHUIO pa3fadn onmcaHbl Ha
CTpaHuuax 12-13.

A vizfurdds ételmelegentartok kulonféle félkész és kész-
ételek melegentartasara, felmelegitésére és talalashoz vald
el6készitésre alkalmazhatok. Felhasznalhatok nagy-
konyhéakban, étkezdékben és kildnféle vendéglatoipari
egységekben.

A készulékek fix és mozgathat6 kivitelben egyarant kap-
hatdk.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

Akésziilékek tobbféle medencemérettel rendelhetdk.

A medencébe toltott vizet a medencén kivil beépitett
szilikon fiit6lapok melegitik, a viz a medence alatt
talalhat6 csap segitségével leereszthetd.

A mozgathat6 kivitelek esetében a kénny( gordithetést 2
db fix és 2 db 6nbedll6 kerék teszi lehetdvé.

A készulékek tartozékai az edények elvalasztasara
szolgalo tartosinek.

A gasztronorm edényeket az igények szerint, kiilon kell a
készlilékekhez megrendelni, ezek nem tartozékok. A
késziilékekben 200mm mélységl edények hasznalhatok.
A melegentart6k pultsorba illeszked6 elemei a prospektus
12-13.oldalén talalhatok.

Atermeékek egyedi kiil- és medencemérettel, kiilsé kialaki-
tassal is megrendelhetdk.

Typ Dimensions Capacity Filling-up capacity Tension Power Basin dimensions Adjustable temp. Heating-up time Execution Connection position Gross/net weight Package dimensions
Type Abmessungen Kapazitat Auffillungskapazitat Spannung Leistung Beckenmass Einstellbare Temp. Aufheizdauer Ausfiihrung Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
Tuvn Pa3mepb! EmKocTb EmkocTb HanpsbkeHve MotyHocTb Pa3mepbl pakoBUHbI YcTaHaB/MBaeMas Tem. Bpewms o6orpesaHns VcnonHexve Mo3numnsa nogrodeHns  Bec 6pyTTo.\HeTTO YnakoBOUHble pa3mepbl
Tipus Méret Kapacitas Feltélt. Grtartalom Fesziiltség Teljesitmény Medence mérete Beallithaté hém. Felfiitési id6 Kivitel Bekotési pozicid Bruttd/nett6 stly Csomagolési méret
(mm) 0] (kW) (mm) (°C) (min.) (F=fix M=moving) (kg) (mm)
NM-1000.1 900x700x850 2xGN1/1 12-13 230V, 50Hz 13 630x510x210 30-93 5-7 F 790x670x250 78/40 950x760x1030
NM-1000 600x900x850 2xGN1/1 12-13 230V, 50Hz 13 630x510x210 30-93 5-7 F 480x880x270 83/53 650x960x1030
NM-1200 870x555x850 2xGN1/1 12-13 230V, 50Hz 1,3 630x510x210 30-93 5-7 F-M cable 70/38 920x720x1010
NM-1230 1200x555x850 3xGN1/1 15-16 230V, 50Hz 2,6 960x510x210 30-93 5-7 F-M cable 80/47 1290x720x1010
NM-1240 1430x555x850 4xGN1/1 24-26 230V, 50Hz 2,6 1290x510x210 30-93 7-9 F-M cable 90/56 1610x720x1010

GN variations:

GN 1/1

GON 1/4

GN 1/4

0000000000000
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Air-exhausting

Air-injection

EXHAUST HOODS
ABZUGSHAUBEN
BbITAXXHbIE 30HTbI
ELSZIVOERNYOK

EMAX-500... EMAX-501...

The exhaust hoods are grease parting equipment which
operate on principle of fast-flow with the upper conection
part. The hoods can be made different function (grease
filter, fresh and inductional air-injection). The products can
be ordered in wall-type and ceilinged forms.

Fully stainless steel finish.

The accessories are the grease filters. The non-clouding
closed neon-tube lightings are available. The appliance has
condensation receiver at the handing side for the hold of
condensation, and it can be let down with a tap from the
receiver.

The basic dimension of chimney 250 mm, it can be ordered
in other size, too.

Exhaust engine and air-loading unit are not accessories.
Appliance are available in any required design and size.

EMAX-5000
-
f
NV
-
-
EMAX-5002

SN 3

e

Die Abzugshauben sind Fettabscheider mit Absaugstutzen
oben, die funktionieren nach Prinzip der schnellen Stro-
mung. Die Produkten werden mit verschiedenen Funktio-
nen (Fettfilter-Einsatz, Frischer- und Induktionsluftrein-
blasen) hergestellt. Es kdnnen in Ausfiihrung Wand- und
Deckelbefestigung auch bestellt werden. Komplett aus
rostfreiem Edelstahl. Die Fettfilter-Einsdtze und
feutigkeitsgeschiitzte Leuchstoff-Réhrenlampe sind
Zubehoren der Anlage. Die Anlagen haben sog. Dunst-
Falle an der Bedienungsseite, die zum Sammlung des
Kondensats und dann mittels Ablasshahn dessen ablassen
dienen.

Absaugstutzen haben einen C 250 mm als Standard,
jedoch es kann nach Bedarf gedndert werden. Der Absaug-
motor und Luftzuflihrungsmotor sind keine Zubehdren.
Die Produkte kénnen in abweichenden Abmessungen und
Ausfiihrungen von den angegebenen auch bestellt werden.

EMAX-5001

BN

.

N

EMAX-5003 1]

OTcacbiBalolWme 30HTbl AEeACTBYIOT Ha MpUHLUMME
ObICTPOrO TeYEHUs C YCTAHOBNEHHbIM Haj OTAEUTeNeM
XMpa oTcacblBalOWMM naTpybkoM. [aHHble annapartbl
MPOV3BOAATCS C HECKONMbKUMU PYHKLMAMM ((hIbTPOBOWA
BKNaAbILL ANS XKUPa, OCBEXWTENbHOE U WHAYKLMOHHOE
BAYyBaHVe BO3ayXa). MOXHO 3aKa3blBaTb B HACTEHHOM W
MOTO/IO4YHOM BapuaHTe.

13roToBMEHbI 13 COBEPLUEHHO HEPXXaBEHLLEA CTanu.
®unbTpOBbIe BKAAAbIWN LS XMPA U 3aKPbIThIN,
NPOTMBOMNAPHLI Konnak ANsSi HEOEHOBOW nammbl
KOMMMEKTVPYHOTCA K annapatam. V3nenns cHabxeHbl Tak
Ha3bIBaeMOW NIOBYLLKOW ANA napa, KoTopas CAYXUT Ans
cbopa KOHAEHCUPOBaHHO BOAbI, & 3aTeM 415 eé cnvBa ¢
MOMOLLbIO KpaHMKa. TUMOBOM AMaMeTp OTCacbIBaloLLEro
natpybka 250 MM., HO Mpy MOTPE6HOCTM BO3MOXKHA
KOoppekuusa 3Toro pasmepa. OTcacbiBaloWuii MOTOP ©
[OCTaBUTEeNb BO3AyXa He KOMMAEKTUPYHTCH C
MPUHAA/IEXHOCTAMMN OTCaChIBatOLLMX 30HTOB. W3aenuns
MOXHO 3aKa3blBaTb V1 B He TUMOBbIX pasmepax.

EMAX-5010
1 __I
- 1
Lu}
EMAX-5012

1]

i\

Az elszivéerny6k gyorsaramlas elvén m(kodé
zsirlevalasztok feliil elhelyezett elszivocsonkkal. A
termékek tobbféle funkcioval (zsirsz(ir6 betétes, frissitd és
indukcids leveg6beflvas) készilnek. Falra és
mennyezetre szerelhetd kivitelben is rendelhet6k.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

A zsirsziir6 betétek a készulékek tartozékai. Paramentes
zart neoncsd armatura opcionalis tartozék. A késziilékek a
kezel6 feloli oldalon un. paracsapdaval rendelkeznek, ami
a kondenzviz gydjtésére, majd csap segitségevel annak
leeresztére szolgalnak.

Az elszivocsonk atmérdje alapesetben 250mm, de igény
szerint valtoztathato.

Az elszivomotor és a levegbutanp6tlo nem tartozékok.

A termékek a megadottol eltér6 méretben és kivitelben is
megrendelhet6k.

EMAX-5011
A4
] 1 T
ol B
¥ i
EMAX-5013
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COUNTER SERIES I.
THEKENREIHE I.
MNYJNbTbI I.
PULTSOROK I.

o

Counter series in self-service restaurants are for
presenting, servicing and storing dishes, as well as keeping
them cool and warm. They make it possible to place trays
and cutlery on and set up checkout counter at end of the
line.

Fully stainless steel finish.

The appliance are made of 40x40 rectangles and 40mm
pinning. The finish used for workplate is curved.

The equipment can also combined with tray holder and
food-service shelf. The material used for food-service
shelf can be stainless steel or curved glass. These can be
ordered with one or two levels.

The heater and light can be built-in with plus cost.

The back sides (personnel side) of natural and warming
counters are closed finish with rolling door, or fully
opened. The bottom storing place can heated (...F) .

The colour of thripple by use of block-board can adjusted
to atmosphere of the room.

Accessory of cutlery counter is 4 GN 1/4 dishes. The other
counters contain the neccessary separative holders for GN
dishes.

Appliance are available in any required design, external
and GN size.

Die Thekenreihen dienen in Selbstbedienungsrestaurants
fur Présentierung, Ausgabe, Aufbewahrung bzw. Kalt- und
Warmbhaltung von Speisen. Sie machen die Lagerung von
Tabletten und Besteck, und am Ende der Reihe die
Aufstellung der Kasse maglich.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl.

Die Gerate sind aus Vierkantrohr 40x40 mm und mit einer
Aufkantung von 40 mm. Die Ausgabefléche ist
abgerundet. Die Anlagen kénnen mit Tablettrutsche
sowie Aufsatzbord ausgestattet werden. Das Material der
Aufsatzborde ist Edelstahl oder gebogenes Glas. Die
Aufsatbdrde kdnnen mit einer oder zwei Etagen bestellt
werden. Gegen Mehrpreis kdnnen Warmestrahler und
Beleuchtung auch eingebaut werden.

Die Hinterseite also die Bedienungseite der Neutral- und
Warmausgabe ist geschlossen, mit Schiebetiiren und die
kdnnen auch beheizt werden (...F), oder gedfnet.

Die Farbe der Gastseite kénnen durch Anwendung von
Tischlerplatten zur Stimmung der Gebdude angepasst
werden.

Zubehor der Besteckausgabe 4 GN-Behélter. Die anderen
Theken haben keine Behdlter, jedoch die notwendigen
Trennstdge gehoren dazu. Die Produkte kénnen von
Grundabmessungen- und Ausfiihrung abweichend auch
bestellt werden.

OHW npegHa3HaueHbl AN AeMOHCTPaLMN 1 BblAaun 6/t
B pecTopaHax camMmo06Cy)KMBaHUA, & TAKXKeE /151 XpaHEeHUS
MWLM KaK B TEMIOM TaK U B XONI04HOM COCTOSIHUN.

B KOMMIeKTe HaXoAATCs CTOMKM A1 XpaHeHWs MoAHOCOB
1 CTO JTOBbIX MPUOOPOB 1 MPU HEOOXOAMMOCTY CTOKa ANs
Kaccbl,yCTaHaBNMBaeMast B KOHLLE IMHUN.

Bce anemMeHTbl NMHWW pa3fayn WU3roTOBMEHbl U3
HepXKaBetoLLeli CTanu.

O60opyaoBaHMe CHaGXEHO LUMHaMK A1 MepeaBudKeHus
MOAHOCOB V1 BEPXHel MOKOM AN Bbl4a4M NULLN.

BepxHss nosika MOXeT 6bITb 04HA UM ABYX3TaXKHast U Npu
NoTpebHOCTN CHabXeHHas NErKUM CTEKI/IOM.
MprHaANEXHOCTb 4 LUT. raCTPOHO-MNYECKOM NOoCyabl.

A pultsorok dnkiszolgal6 rendszer(i éttermekben az ételek
bemutatésat, kiadasat valamint ételek tarolasat, melegen
vagy hidegen tartasat szolgaljak. Lehet6vé teszik a talcak,
evleszkozok tarolasat, a sor végére pénztar elhelyezését.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

Akésziilékek 40x40-es zartszelvénybdl, 40-es felhajtassal
késziilnek. Akiaddfelilet radiuszos kiképzés(.

A berendezések ellathatok talcacsusztatoval, valamint
ételkiadd polccal. Az ételkiadok anyaga lehet rozsda-
mentes acél vagy hajlitott liveg. Az ételkiaddk egy és
kétsoros kivitelben is megrendelhet6k.

Az ételkiaddkhoz felar ellenében hésugarzo és vilagitas is
beépithetd.

Asemleges és melegentartd pultok hatso, személyzet feldli
oldala lehet nyitott, vagy zart tol6ajtés kivitelld, amely
flithet6 is lehet (...F).

A vendégoldal szine butorlap alkalmazasaval az épulet
hangulatdhoz igazodhat.

Az evBeszkoztarto tartozéka 4 db GN edény. A tdbbi pult
edényeket nem, de a szikséges elvalasztosineket
tartalmazza.

A termékek megadott alapméretekt6l eltér6 méretben és
kivitelben is megrendelheték.
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COUNTER SERIES IlI.
THEKENREIHE Il.
MNYJNbTbI 1.
PULTSOROK II.

—
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Typ Dimensions Capacity Filling-up capacity Tension Power Basin dimensions Adjustable temp. Connection position Wieght
Type Abmessungen Kapazitat Auffullungskapazitat Spannung Leistung Beckenmass Einstellbare Temp. Anschluss-Position Gewicht
Twn Pa3mepsl EmKoCTb EmMKoCTb HanpsxeHue MoLHocTb Pa3mepb! pakoBUHbI YcTaHas/MBaemas Temr. Mo3nuus nogkoUeHns Macca
Tipus Méret Kapacitas Feltolt. rtartalom Fesziiltség Teljesitmény Medence mérete Beallithaté hém. Bekotési pozicio Toémeg kb.
(mm) (0] (kw) (mm) 0 (kg)
1. ET-700 700x700x900 - - - - - - - 30
2. MT-1200 1200x700x900 3xGN1/1 15-16 230V, 50Hz 2,6 960x510x210 30-93 1140x80x750 70
2. MT-1500 1500x700x900 4xGN1/1 18-19 230V, 50Hz 2,6 1290x510x210 30-93 1440x80x750 85
2. MT-1200.F 1200x700x900 3xGN1/1 15-16 230V, 50Hz 4,2 960x510x210 30-93 1140x80x750 85
2. MT-1500.F 1500x700x900 4xGN1/1 18-19 230V, 50Hz 4,2 1290x510x210 30-93 1440x80x750 100
3. SP-1200 1200x700x900 - - - - - - = 67
3. SP-1500 1500x700x900 - - - - - - = 82
3. SP-1200.F 1200x700x900 S S 230V, 50Hz 1,6 & 5-54 1140x80x750 82
3. SP-1500.F 1500x700x900 - - 230V, 50Hz 1,6 - 5-54 1440x80x750 97
4. HT-1200 1200x700x900 3xGN1/1 - 230V, 50Hz 0,4 960x510x210 4-6 cable 99
4. HT-1500 1500x700x900 4xGN1/1 - 230V, 50Hz 0,4 1290x510x210 4-6 cable 114
5. PP-1000 1000x700x900 - - - - - - = 36

...F: lower heating

0000000000000
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SINKS
SPULTISCHE
MOWKW
MOSOGATOK

330-410

Sinks are basic needs for cleaning in kitchen and catering
units. The products are available in 5 basin dimensions
(400x400x250 - 700x700x300) with one, two and tree
basins.

The information of connection for water can shown the
enclosed figure.

Fully stainless steel finish.

The sinks are made of 30x30 rectangles and 50mm
pinning.

The end of basins can found a round-shoulder(drop part),
what deters outflow of the jeted water.
Accessories of each sink are the taps,
siphon.

The products can be ordered with overcharge in any
requiredsize.

The additional tools, accessories for sinks can be found at
the following pages.

moreover 1-1

850

Die Spultische sind unentbehrliche Reinigungseinrich-
tungen der Grosskiichen und Gaststétten. Die Produkte
konnen in 5 Becken-Abmessungen (400x400x250 -
700x700x300) und in Ein-, Zwei- und Dreibecken
Ausfiihrungen erhalten werden. Die Wasseranschluss-
Angaben zeigt die Abbildung. Komplett aus rostfreiem
Edelstahl.

Die Spultische sind aus Vierkantrohr 30x30 mm und mit
einer Aufkantung von 50 mm. Am Rand der Becken ist ein
Wulst rundum (Abtropfflache) der verhindert das
Auslaufen von Spritzwassern. Jede Spultisch hat als
Zubehor ein Stopfen, sowie je Becken 1 Ablaufsiphon. Die
Produkte kénnen gegen Mehrpreis auch in Sondermass
angefertigt werden. Die verschiedenen Ergénzungen und
Zubehoren der Spultische sind auf der néchsten Seite zu
finden.

Typ Number of basin Dimension of basin Dimensions
Type Anzahl der Becken MafR des Beckens MaRe
Tun KonnyecTtso pakosunH Pa3mepbl pakoByHbI Pa3mepbl
Tipus Medenceszam Medence mérete Méretek

(mm) (mm)

A B C )

FMC-1440 1 400x400x250 500 600 151 - =
FMC-2440 2 400x400x250 1000 600 374 252 -
FMC-3440 3 400x400x250 1400 600 349 252 450
FMC-1450 1 400x500x250 500 600 151 - -
FMC-2540 2 400x500x250 1000 600 374 242 -
FMC-3450 3 400x500x250 1400 600 349 242 450
FMC-1550 1 500x500x300 600 700 146 _ _
FMC-2550 2 500x500x300 1200 700 429 242 =
FMC-3550 3 500x500x300 1800 700 504 242 550
FMC-1560 1 500x600x300 600 700 146 = -
FMC-2560 2 500x600x300 1200 700 479 242 -
FMC-3560 3 500x600x300 1800 700 504 550 242
FM-1770 1 700x700x300 850 800 685 = _
FM-2770 2 700x700x300 1600 800 685 230 =
FM-3770 3 700x700x300 2350 800 685 230 750

FMC-3550

2 basins

MocyaoMOViKN - HeobXo4MMOe 0fOpYAOBaHMe 60MbLINX
obLlenuTaTe/IbHbIX KyXOHb, PECTOPaHOB. 3roTosnstoTea
C pakoBMHamu nsaTbio rabaputoB (400x400x250 -
700x700x300) B Tpéx TWNax - C O4HOW, ABYMS 1 TPems
paKoBMHamu.

MogknyeHne obopysoBaHUA K BOJOCUCTEME
NPOW3BOAMTCS MO NPUNOXKEHHOMY TEXHUYECKOMY
PUCYHKY.

13roTOB/EHbI N3 COBEPLLEHHO HEPXKaBEIOLLIEH CTaNN .
MocynoMOliKM MPOU3BOAATCA U3 LieIbHOKOPMYCHbIX
npoduneii 30x30 ¢ 50-bIM thanbLEeM.

Kpomka pakoBuH CHabxeHa yrnybrneHnem fns céopa
BOZHbIX OPbI3T, YTO NPeA0TBPALLAET BbITEK BOADI.

K MoiiKam KOMMAeKTMPYeTCA OAHa 3aTblyKa 1 NepeTok, a
TaKKe C KakAOM pakoBuHON faétca 1-1 BOAOCAMBHLIN
CUGOH.

3a [0MOMHUTENBHYIO OMNaTy BO3MOXHO MPOU3BOACTBO
060py[0BaHVIA 1 B HE TUMOBLIX pa3Mepax.

Ha cnegytolLell cTpaHuLe Katanora Haliféte cBefieHus o
pas3fMyHbIX AOMONHUTENbHbLIX MPUHANEXHOCTAX K
NocyA0oMOliKaMm.

3 basins

A mosogatok a nagykonyhak, éttermek nélkildzhetetlen
tisztit6 berendezései. A termékek 5 féle medenceméretben
(400x400x250 - 700x700x300), egy, két és
harommedencés kivitelben kaphatok.

Akésziilékek vizhekdtési adatait a mellékelt bra mutatja.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

A mosogatdk 30x30-as zartszelvénybdl, 50-es felhajtassal
késziilnek.

A medenceék szélén egy kdrbefutd perem (csepegtetd rész)
talalhaté, mely megakadalyozza a kifréccsend viz
kifolyasat.

Minden mosogaté tartozéka egy dug6, valamint
medencénként 1-1 db lefoly6 szifon.

A termékek felar ellenében egyedi méretben is
legyéarthatok.

A mosogatok kulonféle kiegészité berendezései,
tartozékai a kovetkez6 oldalon talalhatok.




SINK ACCESSORIES

ERGANZUNGEN FUR SPULTISCHE

NPUHAONEXXHOCTW
MOSOGATO KIEGESZITOK

The sink accessories help to use the sinks in different area
and work in professinal kitchen and catering units.

The drop trays can be used in the basin, the drop table can
be used to stand beside the sink. Width of the drop table can
be ordered in differentsize.

Hand basins and spillers are important equipment of the
cleaning, the using of grease catcher and sand catcher after
the sink is offered to settling of several pollutant materials.
The catchers can be cleaned daily by hand.

Each product is made of fully stainless steel.

EMAX-5100

Die Ergdnzungen fur Spultische unterstitzen die
weitverbreiteten Anwendung der spiltischartigen Anlagen
in Grosskiichen und Gaststatten.

Die Abtropftabletten kénnen im Spultisch-Becken
eingesetzt und die Abtropftische neben den Spiltischen
aufgestellt angewendet werden. Die Breite der
Abtropftische ist individuell variabel.

Die Handwasch- und Ausgussbecken sind wichtige Mittel
der Reinigung und die Anwendung der Fettabscheider und
Sandabscheider nach den Spultischen sind zur Filterung
verschiedener Schmutzmaterialien und kénnen mit Hand
téglich entleert werden. Jedes Produkt ist aus rostfreiem
Edelstahl.

N\-2 @
[ 1 “L)
S 3 | -
O N
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grease catcher for sink i
EMAX-5100 400x250x320 400 250
EMAX-5100

sand catcher for sink

EMAX-5200 300x230x300

EMAX-7000

C MOMOLLbO A0MOMHNTENbHLIX MPUHALNEXHOCTEN BO3-
pacTaeT BO3MOXHOCTb MPAaKTUYECKOro WCMosb30BaHMA
MOCyNOMOEK B 06LLENUTATENbHBIX KYXHSIX, PECTOpPaHax.
MocyfoCyLUNTeNbHbIE LMTbI YCTaHaBIMBAKOTCA Ha AHO
MOCYAOMOVHbIX PaKOBVH, a MOCYAOCYLUUTENbHbIE CTONKM
CTaBATCA BO3/1e PakoBWH. LLIMPUHY CTOEK MOXHO M3Me-
HSATb M0 XXeNaHuto. BaxXHOe cpeAcTBO YUNCTKM MOCYA0MOEK
TaK HasblBaeMble PYKOMOWVHbIE BblnMBaTeNN, KOTOPbIE
OUNBTPYHOT XXMP U NPoUMe 3arpsi3HeHUst BO BPEMS MOVKM
Mocyabl, U OMOPaXXHMBaHWE KOTOPbIX MPOU3BOAUTCS
€XXeHEBHO PyYHbIM CIOCO6OM.

Bce u3genns npousBOAATCA M3 COBEPLUEHHO HepXa-
BEIOLLIEN cTanun.

Drop table for sink

—_—

A mosogaté kiegészit6k segitik a mosogato jellegi beren-
dezések szélesebb kor(i hasznalatat a kilonféle nagy-
konyhakban, éttermekben.

A csepegtet6 talcak a mosogatdé medencéjébe helyezve,
mig az allvanyok a mosogaték mellé allitva hasznalhatok.
Az allvanyok szélessége egyedileg valtoztathato.
Akézmoso-kionték a takaritas fontos eszkézei, a zsirfogok
és homokfogok hasznélata a mosogatok utén, a kulonféle
szennyez@ anyag szlirésére alkalmas napi kézzel tértén6
Uritéssel.

Minden termék rozsdamentes acél kivitel.

drop trays for sink

EMAX-3602 400x400

EMAX-3605 400x400

EMAX-3610 500x500 wall hand basin
EMAX-3615 600x500 EMAX-7010
EMAX-3620 700x700

500x430x260
basin: 430x280x130

hand basin and spiller
EMAX-7000

570x620x900

upper basin: 430x280x130
bottom basin: 500x500x250

EMAX-7000 520x620x900
upper basin: 430x280x130

é/L{W

drop tables for sink spiller

bottom basin: 500x500x250

EMAX-7020 570x600x500
basin: 500x500x250

EMAX-7020 500x500x500

EMAX-3705 600x600x850
EMAX-3710 700x700x850
EMAX-3715 800x800x850
EMAX-3720 900x900x850

basin: 400x400x250

-
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TABLES

ARBEITSTISCHE

CTO/bl
ASZTALOK

Tables are neccessary
supplements of different
professional kitchens in the
rooms of preparation, sink,
cooking and storing.

The following specifica-
tion shows the main types
of table. The tables are
available in any required
designandsize.

Fully stainless steel finish.
30x30 rec-tangles and
30mm pinning.

The drawers are made in
GN1/1 size (400x-
500x100) the quantity and
position can be modified.
The type EMAX 1060 and
1061 are made with plastic
workplate.

Storing tables can be
ordered with rolling door
(default) and with opening
door.

EMAX-1000

f |

| g —]

¥

EMAX-1001

Die Arbeitstische sind
unentbehrliche Gegen-
stdnde in Vorbereitung
Abspul, Koch-, Lager- und
Vorbereitungsraume der
Grosskiichen.

Die hauptsachlichen Typen
der Produkte zeigt die
nachstehende Aufstellung.
Die Arbeitstische kdnnen
auch in abweichenden Aus-
flhrungen und Abmessun-
gen bestellt werden.
Komplett aus rostfreiem
Edelstahl, Vierkantrohr
30x30 und Aufkantung 30
mm. Die Schubladen GN 1/1
(400X-500X100), deren
Anzahl und Position kdnnen
sich genauso andern. Die Ar-
beitstische Type EMAX-
1060 und 1061 verstehen
sich mit Arbeitsplatte aus
Kunst-stoff. Die Arbeit-
stische zum Lagern werden
auch in Ausfihrung mit
Schiebetiiren (grundausge-
legt) und Fllgeltiren ange-
fertigt.

EMAX-1011

CTon-Heoxoanmoe 06opy-
foBaHWe ANs ob6uienun-
TaTeNbHbIX KYXOHb, Kfa-

[l0BbIX,  MOCYAOMOMHbIX 1
NOArOTOBUTENbHbLIX MOMe-
WeHnin. TnaBHble TUMbI
NPoAyKLUMN yKa3aHbl B
HVDKENexallein nepeyeHu.
CT0MbI MOXHO 3aKa3bIBaTh U1
B [pPYyroM BbIMNO/IHEHUU, C
Apyrumm pasmepamu.
13roToB/ieHbl U3 CcOBep-
IWWEeHHO HepXXaBetulel
cTanu. Llenb-HoKopnycHbIi
npogunb 30x30 ¢ 30-bim
thanbLem.

BbiaBvkHble awmkn GN1/1
B pasmepe 400x500x100,
NpU >XenaHuy 3aKazumka nx
YMCMO WU pacnonoxeHue
MOXHO U3MEHUTb.

Cronbl Tvna EMAX 1060 1
1061 npowussogAaTca C
nnacTmMaccoBoii paboueit
MOBEPXHOCTHIO.

CTonbl U3roToBNAOTCA C
pasaBMXKHbIMK (OCHOBHOIA
TUN) N NOABECHbLIMMU
[Bepuamu.a.

Az asztalok a nagykonyak
elékészitd, mosogato, f6z6
éstarolo helyiségeinek nél-
kilozhetetlen berendezé-
sei.

Atermékek fébb tipusait az
alabbi felsorolas mutatja
be. Az asztalok ett6l eltérd
kivitelben és méretben is
megrendelhet6k.

Teljesen rozsdamentes acél
kivitel. 30x30 zartszelvény
s 30-as felhajtés.

A fidkok GN1/1 méretliek
(400x500x100), szamuk és
poziciojuk ugyancsak
véltozhat.

Az EMAX 1060 és 1061
tipust asztalok mianyag
munkalappal értendék.

A tarol6asztalok toldajtds
(alapértelmezett) és nyilo-
ajtés kivitelben is ké-
szulnek.

EMAX-1030

-
=
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EMAX-1100

BN
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EMAX-1031

EMAX-1040

EMAX-1050
Dimensions:
1000x600x850 1100x600x850 1200x600x850 1300x600x850 1400x600x850
1000x700x850 1100x700x850 1200x700x850 1300x700x850 1400x700x850
1500x600x850 1600x600x850 1700x600x850 1800x600x850 1900x600x850
1500x700x850 1600x700x850 1700x700x850 1800x700x850 1900x700x850
EMAX-1041 EMAX-1301
—
- _,:’
% /l a
1 — . r =
] i
[ I B
EMAX-1050 EMAX-1080 EMAX-1400
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EMAX-1060
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EMAX-1061
+/500x500x20 7 A
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EMAX-1300
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WALL-STORAGES
WANDABLAGER

MOJIKA

FALI TAROLOK

The brackets and wall- cupboards help for the optimal
storing capacitiy of the rooms, and they make possibility to
the near storing of dishes from the work.

The following specification shows the main types of these
products. The wall-storages are available in any required
design andsize.

The shelves are made with basic and perfored plate. The
perfored type is very suitable for the storing of watery
dishesandtools.

Fully stainless steel finish. 30x30 rectangles and 30 mm
pinning.

The shelf-plate of default types is angled, but it is available
in curved form, too.

The length of holder is 800 mm, adjustable as 80 mm. 3
holders are neccessary beyond 1500 mm width.

1000x300
1100x300
1200x300
1300x300
( 1400x300
1500x300

LU 1600x300
1700x300

1800x300

EMAX-4010 basic shelves

1000x300
1100x300
1200x300
| 1300x300
1400x300
2 1500x300
1600x300
1700x300
1800x300

EMAX-4011 basic shelves

Wandborde und Wandschréanke helfen bei optimalen
Raumausnutzung in der Kiche und erleichtern die
Unterbrigung der abzulegenden Kiichengerédte und
Werkzeuge nahe zur Verrichtung der Arbeit. Die
wichtigsten Produkte veranschaulicht die folgende
Auflistung. Die Wandablager kénnen auch in davon
abweichenden Ausfiihrungen und Abmessungen bestellt
werden.

Die Borde sind aus vollen und ausgelochten Platten. Die
Ausfiihrung mit Lochblech kann an Arbeitsplétze sehr gut
gebrauchen, wo nasse Geschirr und Kiichengeréte
abgelagertwerden.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl, Vierkantrohr 30x30
und Aufkantung 30 mm. Der Zwischenbord der Grundtype
ist eckig, jedoch bei Bedarf kann auch mit abgerundetem
\orderrand bestellt werden.

Lange der Wandschiene ist 800 mm, Verstellbarkeit je 80
mm. Bei einem Bordbreite Uber 1500 mm ist 3
Wandschiene notwendig anzubringen.

1000x300
1100x300
1200x300
1300x300
\ 1400x300
1500x300

LU 1600x300
1700x300

1800x300

Wt
AW
WY
A\
N
K
N}
W
AN

EMAX-4020 perfored shelves

1000x300
1100x300
1200x300
1300x300
- 1400x300
z 1500x300
1600x300
1700x300
1800x300

WS
N
A S
WY
(S )
N
W
(N
W

\

()
Wt
S
(9 Y

A\
(N
W
(N3
W
AN
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EMAX-4021 perfored shelves

EMAX-4020

HacTeHHble NONKM U WKadbl falOT BO3MOXHOCTb
ONTUMaNbHOr0 MCNOMb30BaHUA KYXOHHOM nowiaau,
06/1eryaroT pacnonoXeHne XpaHUMbIX NpesMeToB BOM3N
OT paboyero mecTa.

O rnaBHbIX TUMNax NPOAYKLMM Bbl nonyunTe HarnspaHoe
NpefcTaB/ieHne, MPOCMOTPEB HUDKENEXALLYHO MepeyeHb.
HacTeHHble 060py/A0BaHNSA MOXHO 3aKa3bIBaTb V1 B APYrOM
BbIMO/IHEHUW, C APYTUMU Pa3MepamMu.

MoNoTHULWA MOMOK W3roTaBMBAOTCA B CM/OLIHOM U
nepgopnpoBaHHOM BapuaHTe. lMepdhopnpoBaHHbIi
BapuaHT npegfiaraeTcs 418 XpaHeHWUs MOKPOV KyXOHHOM
nocyfbl v [pyruX NpesMeToB Mo/b30BaHuS.

3roToBneHbl 13 COBEPLUEHHO HepXKaBetoLLen CTaniu.
LlensHokopnycHbIi npogmab 30x30 ¢ 30-bIM (hasibLem.
[MoNOTHMLLA TUMOBbIX MOMOK MPAMOYTO/bHbIE, HO MpU
XenaHuy 3akaszymka MOTyT ObiTb W3rOTOB/EHBI C
3aKpPYNEHHON rpaHbHo.

Mpun 3aKase pa3bopHbIX MOMOK MPOCUM YKasaTb YMCNO
BCEX MPUHALNEXHOCTel 0TAeNbHO (MOMOTHMLA MONOK,
YNOPHbIA Na3s, KOHCOoN).

[nunHa HacTeHHOro ynopHoro nasa 800 MM., peryneposka
BO3MOXHa 4epe3 Kaxable 80 MM. Ecnu lwmpmnHa nosku
npvBbiwaeT 1500 MM., AN NOLABECKM Ha CTEHY TpebyeTcs
3 HaCTeHHOro nasa.

1000x300
1100x300
F 7 7 F F F F 7 7 7 1200x300
2225225555 6 100w
[ 1400x300
Lu 1500x300
1600x300
1700x300
1800x300

EMAX-4030 shelves with drop tray
1000x300
s 7 P P P o I o ¢ O ¢ 1100x300
ziffff!f!f!/é 1200x300
1300x300
1400x300
1500300
1600x300
1700x300
1800x300

EMAX-4031 shelves with drop tray

—_—

A fali polcok és szekrények segitik a konyhak optimalis
helykihasznalasat, megkdnnyitik a tarolandé eszkdzok
munkavégzéshez kdzeli elhelyezését.

Atermékek f6bb tipusait az alabbi felsorolas szemlélteti.

A fali tarolok ettdl eltérd Kivitelben és méretben is meg-
rendelhet6k.

A polcok tele és perforalt lappal késziilnek. A perforalt
kivitel jol hasznalhat6 azokon a munkahelyeken, ahol
vizes edények, eszkdzok tarolasa torténik.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel. 30x30 zartszelvény és
30-as felhajtés.

Az alaptipusok polclapja szogletes, de igény esetén
hajlitott el6lappal is megrendelhet6.

900x360x650
1000x360x650
1100x360x650

I 1200x360x650
L/ 1300x360X560
1400x360650

/' 1500x360650
1600x360x650

EMAX-4100 opened cupboard

900x360x650

/ / 1000x360x650
1100x360x650

1200x360x650
1300x360x560
1400x360x650
1500x360x650
1600x360x650

EMAX-4200 closed cupboard

0000000000000
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STORING STANDS AND CUPBOARDS
ABSTELLREGALE, GESTELLE, SCHRANKE

CTEJINTAXU N LUKADBI

TAROLO ALLVANYOK, SZEKRENYEK

Y
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EMAX-2000 EMAX-2010 EMAX-2020
1000x500x1800 1200x500x1800 1400x500x1800 1600x500x1800 1800x500x1800
1000x600x1800 1200x600x1800 1400x600x1800 1600x600x1800 1800x500x1800
1100x500x1800 1300x500x1800 1500x500x1800 1700x500x1800 1900x500x1800
1100x600x1800 1300x600x1800 1500x600x1800 1700x600x1800 1900x600x1800

The different storing stands and cupboards help to safely
location of dishes and tools for the fix and moving use in
professional kitchens.

The following specification shows the main types of these
products. The products are available in any required design
and ssize (GN size and capacity, too).

In the case of stands the shelves are made with basic and
perfored plate. The perfored type is very suitable for the
storing of the watery dishes and tools.

Fully stainless steel finish. 30x30 rectangles and 30mm
pinning.

At the moving types the accessories of the appliance are 2
fix and 2 self-righting rolls.

The products can be ordered opened and closed (with door)
finishes.

The tray holder and trolleis are made for GN 2/1 trays, but
they are available inany required tray size, too.

Inaddition to above types we are making different types for
holding of machineries.

Die verschiedenen Abstellregale, Gestelle und Schrénke
helfen bei sicherer Unterbringung von ablegenden
Kichengerate und Werkzeuge in der Kiiche wéhrend des
Transports.

Die wichtigsten Produkte veranschaulicht die folgende
Auflistung. Die Produkte kdénnen auch in davon
abweichenden Ausflihrungen. (Sonderabmessungen und
Anzahlen bei Tabletten) bestellt werden.

Bei Gestelle sind die Borde aus vollen und ausgelochten
Platten. Die Ausfihrung mit Lochblech kann an
Arbetsplatze sehr gut gebrauchen, wo nasse Geschirr und
Klchengerate abgelagert werden.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl, Vierkantrohr 30x30
und Aufkantung 30 mm. Bei fahrbaren Ausfiihrungen sind
Zubehoren 2 Lenkrollen und 2 Lenkrollen mit Bremse.

Die Produkte sind sowohl offene wie geschlossene (mit
Tur) Ausfuhrung auch zu bestellen. Die Tablett-Gestelle
fahrbar sind fir GN 2/1 Behélter produziert, jedoch bei
Bedarf konnen auch flr andere Tablettabmessungen
bestellt werden. Ausser vorgestellten Typen (ibernehmen
wir auch die Anfertigung von diversen Gestelle fir
Kichenmaschinen.

EMAX-6100

EMAX-6101

600x660x1400 15xGN 2/1
600x660x1600 17xGN 2/1
600x660x1800 20xGN 2/1

600x660x760 7xGN 2/1

Pa3nnuHble CTOMKM W LUKa(huUMKM [AH0T BO3MOXHOCTb
XPaHeHUA KyXOHHbIX MPUHALNEXHOCTEN Ha MecTe U UX
HaLEXHOW TPAHCTOPTUPOBKY.

O rnaBHbIX TMNax NpoayKuum Bbl monyumTe
npefcTaBeHne, NPOCMOTPEB HIDKENEXALLYHO MepeyeHsb.
V13menvs MOXKHO 3aKa3blBaTb 1 B APYTOM BbIMOMHEHUN - C
OpyrvMy pasMepamm NMOAHOCOB M UHbIM KONMYeCTBOM, a
TaKxe C ApYrMMmn napaMeTpamu camblx LUKA(OB 1 CTOEK.
MoK CTOEK M3roTaBAMBAKOTCA CO CMAOLWHBIMU Y
nep(oprpoBaHHbIMU NONOTHULaMK. MepdopupoBaHHbIe
MOMKMN uAeanbHbl B TakMX Clyyasx, KOrga Clyvaercs
XpaHeHne MOKPOW KYXOHHOI nocyabl U APYrux
npesMeToB NOMb30BaHNS.

M3roToBneHbl 13 COBEPLUEHHO HEpPXXaBeroLlei cTanu.
LlensHokopnycHoi npognab 30x30 ¢ 30-bIM hanbLeMm.
KaTsilwue BapuMaHTbl U3aeNnnii CHabGXeHbl YeTbipMs
caMmoynpaBisemMbIMU KONECMKaMU, ABOE W3 HUX C
Topmo3amu. 13aenms MOXHO 3aKasblBaTb Kak B OTPLITOM,
TakK ¥ B 3aKPbITOM (C ABepLiaMn) BbIMOTHEHNN.

Tenexxkn Ons XpaHeHus W TPpacropTUPOBKM MOAHOCOB
npou3sogaTcsa K nogHocam GN 2/1-ro pasmepa, HO npu
XenaHumn 3akasyuMka MOTYT OblTb W3rOTOBMEHbI U K
MogHocaM Apyrux pasmepoB. Kpome mnokasaHHbIX B
Katanore TUMOB, MPUHMMAaEM 3aKak3 1 Ha MPOU3BOACTBO
Pa3NNYHbIX CTOEK [/151 KyXOHHbIX MaLLUH.

)

EMAX-6102

1170x660x760 14xGN 2/1

f—

Akilénféle tarold allvanyok és szekrények segitik a kony-
hakban taroland6 eszkdz6k helyben vagy szallitaskdzbeni
biztonsagos elhelyezését.

Atermékek f6bb tipusait az alabbi felsorolas szemlélteti. A
termékek ett6l eltéré kivitelben (egyedi talcaméret és
szam) és méretben is megrendelhet6k.

Allvanyok esetében a polcok tele vagy perforalt lappal
késziilnek. A perfordlt kivitel jol hasznalhaté azokon a
munkahelyeken, ahol vizes edények, eszkdzok tarolasa
torténik.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

30x30-as zartszelvény és 30-as felhajtas.

A gordithetd kivitelek esetében a termékek tartozéka 2 db
Onbealld és 2 db 6nbedllo, fékezhetd kerék.

A termékek mind nyitott, mind zart (ajtos) kivitelben is
megrendelhet6k.

A télcatartd, szallitd kocsik GN2/1-es méretl talcakhoz
késziltek, de igény szerint mas talcamérethez is
megrendelhet6k.

Az ismertetett tipusokon kivil vallaljuk kiilonféle géptartd
allvanyok elkészitését is.
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OTHER APPLIANCE
SONSTIGE ERGANZUNGEN
NPUHALTEXXHOCTU
EGYEB KIEGESZITOK

In the following specification we are offering other
appliance, what are neccessary in the interest of increase in
the modern attendance and work dependent on the kitchen
and service.

These products are made from fully stainless steel.

The appliances are available in any required design,
functionandsize.

The tray of service trolleis is pressed execution, but in the
case of the private demand the size of tray can be changed
(along the other technology).

service trolley

EMAX-6001  800x500x900 EMAX-6011

EMAX-6002  900x500x900 EMAX-6012

EMAX-6003 1000x500x900 EMAX-6013

EMAX-6004  900x600x900 EMAX-6014

EMAX-6005 1000x600x900 EMAX-6015

EMAX-6006 1200x600x900 EMAX-6016
7 7

EMAX-8010 standing meat-hanger

ey

1000x500x1900
1100x500x1900
1200x500x1900

EMAX-6011

In nachfolgenden bieten wir sonstige, solche Produkte an,
die abhéngig von Bedingungen der Kiiche und des
Servierens notwendig sind um die flr heutige Zeit
entsprechender Bedienung und Komforterhéhung bei
Verrichtung der Arbeit. Diese Produkte sind auch komplett
aus rostfreiem Edelstahl.

Ausser der angebotenen Ausfiihrungen und Abmessungen
werden auch die Produkte nach lhrer Vorstellung
angefertigt. Das Tablett des Servierwagens ist tiefgezogen,
jedoch auf Anfrage kann auch deren Abmessung (bei
abweichender Technologie) geédndert werden.

service trolley

800x500x900 EMAX-1700 foot stool
900x500x900 400x400x500
1000x500x900 500x500x500
900x600x900 600x600x500
1000x600x900
1200x600x900

= = |

EMAX-8000 wall meat-hanger

1000x250  1100x250
1200x250

Hwxe npepnaraem Takue W3Aenns, KOTOpPble COMNACHO
rof0cy BpeMeHW 1 B 3aBUCHMOCTU OT TPeboBaTebHOCTH
KYXOHb U CepBUPOBKWU, HEOOXOAMUMbI AN CO3LaHUSA
KoMopTa KyXOHHO paboTbl 1 NOAa4Y rOTOBbIX 61104,
3TN n3fenns npou3BOAATCA TakXke U3 COBEPLUEHHO
Hep>KaBetoLLeli CTanu.

Kpome npegnaraeMbiXx HamMy pasMepoB W BHELLUHOCTM,
M3roTOBMM MPOAYLMIO U C Y4éTOM Balimx npefcrtas-
NEHWA.

MogHOC CepBUPOBHBIX TeNEXeK CHaOXEH HU3KONEXALLMM
TArO4éM, HO Mpu cnpoce (C NPUMEHEHUEM ApPYTroW
TEXHOMOT ) €CTb BO3MOXHOCTb 3MEHUTb ero rabapuTbl.
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EMAX-8100 moving holder
for 20 covers

high: 1800

Az alabbiakban olyan egyéb terméket ajanlunk, melyek a
konyha és a talalas feltételeit6l fligg6en szitkségesek a mai
kornak megfelel6 kiszolgalas és munkavégzési komfort
emelése érdekében.

Ezentermékek is teljesen rozsdamentes acél kivitelliek.

A termékek ajanlott méretein és kivitelén kivil a berende-
zéseket az On elképzelése szerint is elkészitjiik.

A télaldkocsik talcaja mélyhazott kiviteld, de igény esetén
(eltérd technoldgia mellett) ennek mérete is valtoztathato.
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EMAX-8110 wall holder

for 20 covers
high: 1400

EMAX-6040 garbage holder

C420x600
80 litres

EMAX-6020 caterer trolley
750x600x900

1000x600x900

0000000000000
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